PODER JUDICIARIO
JUSTIGCA FEDERAL
SECAO JUDICIARIA DO MARANHAO

EDITAL DO PREGAO ELETRONICO N. 21/2016

PROCESSO 01497-60.2016-MA
OBJETO Concessao de wuso das dependéncias do
Restaurante da Justica Federal - Secao

Judicidria do Maranhdo, com a&rea de
aproximadamente 147,96m?, e equipamentos
gque as guarnecem, para exploracdao dos
servicos de restaurante e lanchonete, com
fornecimento de lanches e refeicdes tipo self-
service, por empresa especializada no ramo e
de acordo com as especificacoes deste Edital e
seus Anexos.

TIPO DE LICITACAO Menor Preco.

FUNDAMENTO LEGAL Lei n. 10.520, de 17.07.2002, Decreto n.
5.450, de 31.05.2005, Lei Complementar n.
123, de 14.12.2006, e Lei n. 8.666/93 e
alteracgoes.

ABERTURA Data: 14.11.2016

Horario: 15h00min (quinze horas) - horario de Brasilia/DF.
Endereco Eletronico: www.comprasgovernamentais.gov.br.

TELEFONE (98) 3214-5754
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O Pregoeiro da Justica Federal - Secdo Judicidria do Maranhdo, designado pela Portaria Diref N. 70, de 21.07.2016, da Diretoria do Foro
desta Seccional, publicada em 21 de julho de 2016, através do link http://www.trf1.jus.br/dspace/handle/123/108061, torna publico que sera
realizado o certame licitatério em epigrafe, na modalidade PREGAO ELETRONICO, do tipo menor preco, o qual observara os preceitos de
direito publico e, em especial, as disposi¢cbes da Lei n. 10.520, de 17.07.2002, do Decreto n. 5.450, de 31.05.2005, da Lei Complementar n.

123, de 14.12.2006, e, subsidiariamente, da Lei n. 8.666/93 e suas alteracBes posteriores, sendo em tudo regida pelas condi¢cdes
estabelecidas no presente Edital e seus respectivos anexos.

|1 - DO OBJETO

1.1. Concessao de uso das dependéncias do Restaurante da Justica Federal - Secao Judiciaria do Maranhdo, com area de aproximadamente
147,96m?, e equipamentos que as guarnecem, para exploracdo dos servicos de restaurante e lanchonete, com fornecimento de lanches e
refeicdes tipo self-service, por empresa especializada no ramo e de acordo com as especificacdes deste Edital e seus Anexos.

2 - DA ABERTURA DA SESSAO PUBLICA

2.1. No dia, hora e local abaixo indicados se fara a abertura do certame;

DATA 14.11.2016 ou no primeiro dia Gtil subsequente, na hipétese de nao haver expediente nesta data;
HORA: 15h00min (quinze horas) - horario de Brasilia/DF. ;
ENDEREGO ELETRONICO: www.comprasgovernamentais.gov.br.

|3 — DAS CONDICOES DE PARTICIPAGAO

3.1. Poderdo participar deste PREGAO ELETRONICO as empresas que atendam as condicBes deste Edital e seus Anexos,
inclusive quanto a documentacdo e estiverem devidamente credenciadas na Secretaria de Logistica e Tecnologia da
Informagdo - SLTI, do Ministério do Planejamento, Orcamento e Gestdo, através do site
WWW.comprasgovernamentais.gov.br.

3.2. A SLTI atuara como 6rgdo provedor do sistema eletronico.

3.3. Como requisito para participacdo no Pregdo Eletrénico, em campo proprio do sistema eletronico, a licitante devera
manifestar o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitacdo do presente Edital.

3.4. Todos os custos decorrentes da elaboragdao e apresentacao de propostas serao de responsabilidade exclusiva da
licitante, ndo sendo a Justica Federal — Secao Judiciaria do Maranhdo, em nenhum caso, responsavel pelos mesmos,
inclusive, pelas transacdes que forem efetuadas em seu nome no Sistema Eletronico ou de eventual desconexao.

3.5. Ndo sera admitida nesta licitacdo a participacdo de empresas:

3.5.1. Que se encontrem em regime de recuperacao judicial ou com faléncia decretada, concurso de credores, processo
de insolvéncia, dissolucdo, liquidacao;

3.5.2. Que estejam com o direito de licitar e contratar com a Administracdo suspensos ou que tenham sido declaradas
inidoneas por 6rgao da Administracdao Publica, Direta ou Indireta, Federal, Estadual, Municipal ou do Distrito
Federal, por meio de ato publicado no Diario Oficial da Unido, do Estado ou do Municipio, pelo érgdo que o
praticou, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicao;

3.5.3. Que estejam reunidas em consoércio de empresas e que sejam controladoras, coligadas ou subsidiarias entre si,
qualquer que seja sua forma de constituicao;

3.5.4. Sociedades Cooperativas, conforme artigo 4° da Instrugao Normativa SLTI/MPOG n°2 de 30 de abril de 2008;
3.5.5. Empresas estrangeiras que ndo funcionem no pais.

|4 - DA REPRESENTACAO E DO CREDENCIAMENTO

4.1. Para participar do Pregdo Eletronico, a licitante deverd se credenciar no sistema “PREGAO ELETRONICO” através do
site www.comprasgovernamentais.gov.br.

4.1.1. O credenciamento far-se-a pela atribuicdo de chave de identificacdo e de senha, pessoal e intransferivel, para
acesso ao sistema eletronico.

4.1.2. O credenciamento da licitante, bem como a sua manutencdo, dependerd de registro cadastral atualizado no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF, que também sera requisito obrigatério para fins
de habilitagao.

4.1.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade legal da licitante ou de seu

representante legal e a presuncao de sua capacidade técnica para realizacdo das transacdes inerentes ao Pregao
Eletronico.
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4.2. O uso da senha de acesso ao sistema eletronico é de inteira e exclusiva responsabilidade da licitante, incluindo qualquer
transacao efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do sistema ou a Justica Federal -
Secao Judicidria do Maranhao, promotora da licitagdo, responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso
indevido da senha, ainda que por terceiros.

|5 — DO ENVIO DA PROPOSTA

5.1. A participacdao no pregdo eletrénico dar-se-& por meio da digitacdo da senha privativa da licitante e subsequente
encaminhamento da proposta de precos até as 15h00min do dia 14 de novembro de 2016 (horario de Brasilia/DF),
exclusivamente por meio do sistema eletrbnico.

5.2. A licitante se responsabilizara por todas as transacdes que forem efetuadas em seu nome no sistema eletrénico,
assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas, assim como os lances inseridos durante a sessao publica.

5.3. Incumbira a licitante acompanhar as operacdes no sistema eletronico durante a sessao publica do pregdo eletronico,
ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da inobservéancia de qualquer mensagem emitida
pelo sistema ou de sua desconexao.

5.4. A licitante devera obedecer rigorosamente aos termos deste Edital e seus anexos.
5.5. Na proposta vencedora a ser enviada posteriormente devera constar:
5.5.1. preco do quilo da refeicao servida no restaurante do tipo self-service;

5.5.2. preco dos lanches servidos no balcao da lanchonete, segundo os “Grupos” indicados no Anexo B do Termo de
Referéncia;

5.5.3. conter declaragao de que o preco indicado na proposta, compreende todas as despesas concernentes ao
fornecimento dos servigos, materiais, transportes e mao-de-obra necessarios, bem como todos os impostos, os
encargos sociais, trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, embalagens, prémios de seguro, fretes, taxas
e outras despesas, de qualquer natureza, que se facam indispensaveis a perfeita execucdo do objeto desta
licitagdo, e ja deduzidos os abatimentos eventualmente concedidos.

5.5.4. constar o prazo maximo de inicio dos servicos, que ndo podera ser superior a 15 (quinze) dias corridos, contados
a partir da assinatura do contrato;

5.5.5. Consignar prazo de validade da proposta de no minimo 60 (sessenta) dias contados a partir da abertura da
sessao deste pregdo eletronico. As propostas que omitirem o prazo de validade serdo entendidas como validas
pelo periodo supracitado.

5.6. Sera desclassificada a proposta em desacordo com os termos deste Edital, a que se oponha a qualquer dispositivo legal
vigente, ou a que consigne valores excessivos ou manifestamente inexequiveis.

5.7. Nao serao admitidas retificagdes ou alteracdes nas condigdes estabelecidas, uma vez recebidas as propostas, exceto no
caso de nova disputa por meio de lances inseridos no sistema eletronico, conforme previsto no Edital.

5.8. A proposta vencedora ajustada ao lance dado na sessao do Pregdo devera ser imediatamente encaminhada ao
Pregoeiro, no prazo maximo de 04 (quatro) horas, contadas a partir da suspensao da Sessao Publica, devidamente
comunicada pelo Pregoeiro aos licitantes através de chat, para recebimento e exame preliminar da citada
documentacao, por meio do correio eletronico pregao.ma@trfl.jus.br, devendo ser apresentados os originais ou
cOpias autenticadas por meio de cartério competente, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis contados do encerramento da
Sessao.

5.8. A proposta vencedora ajustada ao lance dado na sessao do Pregao e as correspondentes documentagdes deverao ser
encaminhadas ao Pregoeiro, no prazo maximo de 04 (quatro horas), contados a partir da solicitacdo expressa a
respectiva concorrente, devidamente comunicada pelo Pregoeiro por meio de chat, utilizando-se o préprio sistema
compras governamentais através da funcionalidade “Convocar Anexo”.

5.8.1. Caso haja impossibilidade de acesso ao sistema comprasgovernamentais, a proposta, bem como a documentagao
exigidas no edital, poderdo ser enviadas através do e-mail pregao.ma@trfl.jus.br, devendo tdo logo seja resolvido o
problema, as planilhas e documentagao serem anexadas ao sistema.

5.8.2. A proposta e documentacdo exigidas no edital s6 serdo aceitas fora do prazo mencionado no item 5.8, mediante
solicitacdo da proponente no préprio chat ou via email pregao.ma@trfl.jus.br.

[6 — DA DIVULGAGAO DAS PROPOSTAS

6.1. O inicio da Sessao Publica, via sistema eletronico (internet), sera na data e horario previstos neste Edital e realizar-se-a
de acordo com o Decreto n. 5.450/2005, com a divulgagao das propostas de precos recebidas em conformidade com o
item 5 e que deverao estar em perfeita consonancia com as especificacdes de prestacdo dos servicos detalhadas no
presente Edital e seus Anexos.

6.2. Durante a etapa dos lances nao sera possivel a identificacdo dos participantes, nem dos autores dos menores lances.

6.3. Os licitantes deverdo, durante a Sessao Publica do Pregdo, atentar para as informagoes e recomendacdes efetuadas pelo
Pregoeiro através de chat, ndo cabendo alegacbes posteriores de desconhecimento das mesmas.
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[7 — DA FORMULAGAO DOS LANCES

7.1. Aberta a etapa competitiva (Sessdo Publica), as licitantes poderdo encaminhar lances exclusivamente por meio do
sistema eletronico, sendo a licitante imediatamente informada do seu recebimento e respectivo horadrio de registro e
valor.

7.1.1. Assim como as propostas, os lances serao ofertados pelo VALOR TOTAL DO ITEM.

7.1.2. Entende-se por VALOR TOTAL DO ITEM o resultado do somatério dos valores cotados, conforme a seguir:
VALOR TOTAL DO ITEM = [(PQR x 6) + (PBx4)] + 10 Onde:
PQR - preco do quilo da refeigcao tipo self-service; PB - preco do lanche no balcao da
lanchonete.

7.1.3. Serao desclassificadas as cotacdes que apresentem ofertas para o quilo das refeicoes e lanches com valores
superiores ao determinado.

7.2. As licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horario fixado e as regras de aceitagdao dos mesmos.
7.3. A licitante somente podera oferecer lance inferior ao ultimo por ela ofertado e registrado pelo sistema.
7.4. Em havendo mais de um lance de igual valor, prevalecera aquele que for registrado em primeiro lugar.

7.5. Durante a Sessdo Publica do Pregdo Eletronico, as licitantes serdo informadas em tempo real do valor do menor lance
registrado, sendo vedada a identificagdao do seu detentor.

7.6. A etapa de lances sera encerrada pelo Pregoeiro mediante aviso de seu fechamento iminente, no intervalo de 01 (um) a
60 (sessenta) minutos, enviado as licitantes por meio do Sistema Eletronico, apds o que os itens entrardo em status de
encerramento aleatdério, cabendo ao sistema o encerramento definitivo no intervalo de 01 (um) a 30 (trinta) minutos.

7.7. No caso de desconexdao do Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregdo Eletrénico, o sistema podera
permanecer acessivel as licitantes para a recepcdo dos lances, retornando o Pregoeiro, quando possivel, sua atuacao no
certame, sem prejuizo dos atos realizados.

7.7.1. Quando a desconexdo persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a Sessao do Pregao Eletronico sera
suspensa e tera reinicio somente apds comunicacdo aos participantes, no endereco eletronico utilizado para
divulgacao.

|8 — DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS

8.1. Apds o fechamento da etapa de lances e suspensdo da Sessdo o Pregoeiro efetuara o julgamento das propostas pelo
critério do menor VALOR TOTAL DO ITEM, podendo encaminhar contraproposta diretamente a licitante que tenha
apresentado lance de menor valor para que seja obtido preco melhor, bem como podera declara-la vencedora.

8.2. Caso a proposta classificada em primeiro lugar ndo tenha sido apresentada por ME ou EPP, adotar-se-a o seguinte
procedimento:

8.2.1. Em havendo proposta de licitante qualificado como ME ou EPP de valor igual ou até 5% (cinco por cento)
superior a proposta classificada em primeiro lugar, a ME ou EPP mais bem classificada podera apresentar
proposta de preco inferior aquela considerada vencedora do certame, situacdo em que sera adjudicado em seu
favor o objeto licitado;

8.2.2. Nao ocorrendo a contratacao da ME ou EPP na forma do item anterior, serao convocadas as ME e EPP
remanescentes que porventura se enquadrem no limite estabelecido no subitem 8.2.1., na ordem
classificatéria, para o exercicio do mesmo direito;

8.2.3. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas ME e EPP que se encontrem no intervalo estabelecido no
subitem 8.2.1., sera realizado sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar
melhor oferta;

8.2.4. Nao ocorrendo a hipdétese descrita no subitem 8.2.1., o objeto licitado serd adjudicado em favor da proposta
originalmente vencedora do certame.

8.3. Apds a andlise e a aceitacdao da proposta, enviada via e-mail ou em original, ou quando for o caso, apds negociacdo e
decisdo acerca do valor, o Pregoeiro adjudicara o respectivo item a licitante vencedora.

8.4. Na hipotese da proposta ou do lance de menor valor ndo ser aceito ou se a licitante vencedora desatender as exigéncias
habilitatérias o Pregoeiro examinara a proposta ou lance subsequente, verificando a sua aceitabilidade e procedendo a
sua habilitacdo na ordem de classificacdo, segundo o critério do menor VALOR TOTAL DO ITEM, e assim
sucessivamente, até a apuracao de uma proposta ou lance que atenda ao Edital.

8.4.1. Ocorrendo a hipétese anterior, o Pregoeiro podera ainda negociar com a licitante, no sentido de se obter prego
melhor.

|9 - DA HABILITACAO

9.1. Para habilitacdo neste Pregao Eletronico, a empresa interessada devera estar cadastrada no Sistema de Cadastramento
Unificado de Fornecedores - SICAF e com a DOCUMENTACAO OBRIGATORIA e HABILITACAO PARCIAL em plena
validade.
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9.1.1. Finalizada a etapa de lances, a empresa participante tera sua situacdo de regularidade junto ao SICAF
confirmada mediante verificagdo "on line" do Sistema.

9.2.Todas as licitantes também deverdo apresentar a seguinte documentagao para fins de habilitagdo:

9.2.1. Atestado de capacidade técnico-operacional da empresa licitante, fornecido por pessoa juridica de direito publico
ou privado, onde comprove que a licitante tenha prestado ou esteja prestando, por periodo nao inferior a 3
(trés) anos, servicos compativeis e pertinentes, com o objeto descrito no Termo de Referéncia anexo a este
edital;
9.2.1.1 Para a comprovacao da experiéncia minima de 3(trés) anos prevista no subitem 9.2.1, sera
aceito o somatorio de atestados.

9.2.2. Certidao de registro no Conselho Regional de Nutricionistas da regidao a que a licitante estiver vinculada;

9.2.3. Comprovante de que possui, em seu quadro, profissional da area de nutricdo. Devidamente registrado no
Conselho Regional de Nutricionistas, detentor(a) de 1(um) ou mais atestado(s) de responsabilidade técnica
(RT) relativo(s) a elaboracao de cardapio de refeigoes;

9.2.3.1 A comprovacao do vinculo do(s) profissional(ais) indicado(s) neste subitem, com a licitante, sera feita
por meio da apresentacdo de original ou cdpia autenticada de:

a) CTPS ou registro de empregado, quando o vinculo for de natureza trabalhista;
b) Estatuto ou contrato social, quanto o vinculo por societario;
c) Contrato de prestacao de servicos, regido pela legislagao civil, quando o vinculo for contratual;

9.2.4. Relagao da equipe técnica que ficara diretamente envolvida com a execucdao dos servigos propostos,
indicando, inclusive, o Nutricionista Responsavel Técnico;

9.2.5. Certidao negativa de faléncia ou recuperacao judicial, expedida pelo Juizo Distribuidor da sede do licitante;

9.2.6. Declaragao, observadas as sangoes legais cabiveis, de superveniéncia de fatos impeditivos da
habilitacdo, a qual sera exigida apenas em caso positivo, conforme Anexo IV;

9.2.7. Declaracdo, sob as penas da lei, de que ndo contratara durante a vigéncia da avenca decorrente deste certame
empregados que sejam cOnjuges, companheiros ou parentes em linha reta, colateral ou por afinidade, até o 3°
grau, de ocupantes de cargo de direcao e assessoramento ou de servidores ou de juizes vinculados a Secdo
Judiciaria do Maranhdo, nos termos do artigo 3° da Resolucdo N. 07/2005 do Conselho Nacional de Justica, e
ainda de que cumpre o disposto no inciso XXXIII, do art. 79, da Constituicao Federal, conforme Anexo VI;

9.2.8. Declaragao de Vistoria, fornecida pela Secao de Servicos Gerais - SESEG, atestando que a licitante compareceu
a respectiva Secdo, vistoriou as instalacdes, tomou conhecimento das condicdes em que se encontra e de todos
os elementos técnicos necessarios ao cumprimento do objeto desta licitacdo, admitindo-se, consequentemente,
como certo, o prévio e total conhecimento da situacao;

9.2.9 A vistoria pela empresa interessada, para efeito de cumprimento da exigéncia acima, devera ser previamente
marcada através do telefone (98) 3214-5709 SESEG-SAO LUIS(MA), de 23 a 62 feira, no horario das 9h00 as

18h00, feita por representante ou preposto, até dois dias Uteis anterior a data fixada para abertura das
propostas.

9.2.9.1 Alternativamente a vistoria, a Licitante podera apresentar Declaracdao de conhecimento das
condicOes de prestacao dos servicos, conforme modelo constante do Anexo II deste Edital

9.3. Ap0s solicitacao expressa do Pregoeiro, a licitante devera encaminhar, no prazo maximo de 04 (quatro) horas, contadas
a partir da suspensao da Sessdao Publica, os documentos habilitatérios através do correio eletronico
pregao.ma@trfl.jus.br, devendo os originais ou cdpias autenticadas por meio de -cartdério competente ser
apresentados no prazo de 05 (cinco) dias Uteis contados do encerramento da Sessao.

9.4. Os documentos solicitados para habilitacdo deverao estar dentro do prazo de validade neles previstos e, quando nao
mencionado, serdao considerados validos até 180 (cento e oitenta) dias contados da data de sua emissao, ressalvados os
casos que se originarem de legislacao especifica.

|1O — DOS PEDIDOS DE ESCLARECIMENTOS

10.1. Qualquer pessoa até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data fixada para abertura da sessdao publica podera solicitar
esclarecimentos referentes ao processo licitatério.

10.2. Os pedidos de esclarecimentos deverdo ser enviados ao Pregoeiro exclusivamente por meio eletronico via internet,
através do e-mail pregao.ma@trfl.jus.br.

[11 - DA IMPUGNAGAO DO ATO CONVOCATORIO |

11.1. Qualquer pessoa até 02 (dois) dias Uteis antes da data fixada para abertura da sessdo publica podera impugnar o ato
convocatorio do pregao eletrbnico.

11.2. Caberd ao Pregoeiro, auxiliada pelo setor responsavel pela elaboracdo deste instrumento, decidir sobre a peticdo no
prazo de vinte e quatro horas.

11.3. Acolhida a peticao contra o ato convocatorio, sera designada nova data para a realizagao do certame.
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|12 — DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

12.1. Declarada a vencedora, admitir-se-a, nos termos da legislacdo vigente, a interposicdo de recursos, compreendida a
manifestacao prévia da licitante, durante a Sessao Publica, o encaminhamento de memorial e eventuais contrarrazdes
pelas demais licitantes, realizados no ambito do Sistema Eletrénico, em formulario proéprio.

12.2. A falta de manifestacdo imediata e motivada da licitante importara a decadéncia do direito de recurso e adjudicacdo do
objeto pelo Pregoeiro a vencedora. Os recursos imotivados ou insubsistentes ndo serdo recebidos.

12.2.1. Intencdo motivada de recorrer é aquela que identifica, objetivamente, os fatos e o direito que a licitante pretende
gue sejam revistos pela autoridade superior aquela que proferiu a decisdo.

12.3. O recurso contra decisdo do Pregoeiro ndo tera efeito suspensivo.

12.4. O acolhimento do recurso importara a invalidacao apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

12.5. Se ndo reconsiderar sua decisao o Pregoeiro submetera o recurso, devidamente instruido, a consideracdo da Diretoria
do Foro da Justica Federal - Secao Judiciaria do Maranhdo, que proferird decisdo definitiva antes da homologacao do
procedimento.

12.6. Os autos do processo permanecerao com vista franqueada aos interessados na Secao de Compras e Licitagdes, no 1°
Andar do Edificio-sede da Justica Federal, na Av. Senador Vitorino Freire, s/n, Areinha, Sdo Luis, Maranhao, nos dias
Uteis, no horario das 9h as 18h (horario local).

12.7. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade competente fard a adjudicacao do
objeto e homologara o procedimento licitatorio.

[13 - DA CONTRATAGAO

13.1.Serd firmado Contrato com a respectiva licitante vencedora com base nos dispositivos deste Instrumento Convocatorio,
na proposta apresentada e na legislacdo vigente, conforme Minuta do Contrato, ANEXO VI, com vigéncia de 12 (doze)

meses, podendo ser prorrogado por igual periodo até o limite de 60 (sessenta) meses, se houver interesse entre as
partes.

13.2.Para fins de assinatura do Contrato, a empresa vencedora devera manter as mesmas condicdes de habilitacdo exigidas
no item 9, cuja confirmacao sera feita através de consulta ao SICAF ou através da internet nos respectivos sites dos
orgaos emissores das certidoes de regularidade fiscal e apresentar ainda o comprovante da garantia prestada.

13.3.A licitante vencedora tera o prazo de 02 (dois) dias Uteis, apds a convocacgao, para prestacdo da garantia e assinatura
do Contrato.

13.3.1.0 prazo de convocacao podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, quando solicitado pela vencedora
durante o seu transcurso, desde que ocorra motivo justificado e aceito pela Administragao.

13.4.Se a licitante vencedora nao apresentar situagao de regularidade documental, no ato da emissao da nota de empenho,
ou recusar-se injustificadamente a assinar o Contrato no prazo estabelecido, as demais licitantes serao convocadas
para celebrar o Contrato, observada a ordem de classificagdo, e assim sucessivamente, sem prejuizo da aplicacao das
sancdes cabiveis.

14 - DA PRESTACAO DE GARANTIA

14.1. Para o fiel cumprimento das clausulas e obrigagdes contratuais, a Justica Federal de Primeiro Grau - Secdo Judiciaria
do Maranhdo exigird a prestacao de garantia no valor de 5% (cinco por cento) do valor total dos bens disponibilizados,
que tera o seu valor complementado ou reduzido nas mesmas condicdes daquele, na hipdétese de aumento ou
diminuicdo da quantidade dos bens disponibilizados, podendo a contratada optar pela prestacao da garantia na

modalidade de caugdao em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou, ainda, na modalidade de fianca
bancaria;

14.2. A garantia prestada pela contratada podera responder pelas multas que venham a |Ihe ser aplicadas, em decorréncia de
inadimplemento e/ou penalidades, e somente sera levantada apds o término do contrato, desde que integralmente
cumpridas as obrigagdes assumidas;

14.3. Havendo revisdo do valor contratado ou alteracdao que implique no aumento quantitativo do objeto do Contrato, o valor
da garantia devera ser complementado em igual proporgao;

14.4. Em caso de apresentacdao de fianca bancaria, na carta de fianca devera constar expressa renuncia, pelo fiador, dos

beneficios do art. 827 do Novo Cdédigo Civil Brasileiro, e conter clausula de atualizacdo, consoante o estabelecido no
subitem 14.3.;

14.5. Se o valor da garantia for utilizado em pagamento de qualquer obrigacdo, inclusive indenizacao a terceiros, a
contratada, desde ja, se obriga a efetuar a respectiva reposicao, no prazo de 72 (setenta e duas) horas, a contar da
data do recebimento da comunicagao desta Seccional.
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|15 - DO REAJUSTAMENTO DOS PRECOS ‘

15.1. Os precos para refeicdes e lanches serdo reajustados anualmente de acordo com a variacdo do INPC (Indice
Nacional de Preco ao Consumidor), aferido pelo IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica), apds
demonstracao analitica da variacdo dos componentes dos custos do contrato.

15.2. A periodicidade do reajuste sera contada a partir da data limite para apresentacao da proposta ou do orgamento a que
esta se referir.

|16 - DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS |

16.1.A licitante que ensejar o retardamento da execugao do certame, nao mantiver a proposta, comportar-se de modo
inidoneo, deixar de entregar ou apresentar documentacao falsa exigida no certame, cometer fraude fiscal, garantido o
direito prévio da citacdo e da ampla defesa, ficard impedida de licitar e contratar com a Administracao, pelo prazo de
até 05 (cinco) anos, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a
reabilitacdo perante a prdpria autoridade que aplicou a penalidade.

16.1.1. As penalidades serdao obrigatoriamente registradas no SICAF, e no caso de suspensdo de licitar, a licitante devera
ser descredenciada por igual periodo, sem prejuizo das multas previstas no Edital e das demais cominagdes legais.

16.2.Se a licitante vencedora de maneira injustificada recusar-se a assinar o Contrato no prazo estabelecido, ser-lhe-a
aplicada multa compensatéria de 10% (dez por cento) sobre o valor a ela adjudicado.

16.3.A aplicacdao de quaisquer das penalidades previstas neste Edital sera obrigatoriamente precedida de regular processo
administrativo, onde sera assegurado o contraditério e a ampla defesa.

17 - DAS DISPOSICOES FINAIS |

17.1. As normas disciplinadoras da licitacao serao sempre interpretadas em favor da ampliacao da disputa entre interessados,
desde que nao comprometam o interesse da Administragao, a finalidade e a seguranca da contratagao.

17.2. A critério do Juiz Federal Diretor do Foro da Secdo Judiciaria do Maranhdo a presente licitacdo podera ser:
17.2.1. Adiada, por conveniéncia exclusiva da Administracao;

17.2.2. Revogada, a juizo da Administracao, se considerada inoportuna ou inconveniente ao interesse publico,
decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar tal conduta;

17.2.3. Anulada, se houver ilegalidade, de oficio ou por provocacdo de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente
fundamentado.

17.3. A anulagao do procedimento licitatério induz a do contrato.

17.4. E facultado ao Pregoeiro ou a autoridade superior, em qualquer fase desta licitacdo, promover diligéncias destinadas a
esclarecer ou complementar a instrugao de assunto relacionado ao presente Edital.

17.5. A licitante é responsavel administrativa, civil e penalmente pela fidelidade e legitimidade das informacdes e dos
documentos apresentados em qualquer fase desta licitagao.

17.6. A contratacdao resultante do objeto deste Edital, reger-se-a ainda pelas normas fixadas pelo Cdédigo de Defesa do
Consumidor, Lei n. 8.078, de 11.09.90.

17.7. Na contagem dos prazos previstos neste Edital excluir-se-a o dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento, e considerar-se-
3o os dias consecutivos, exceto quando for explicitamente disposto em contrario.

17.8. Copia do edital e seus anexos serao fornecidos nos horarios de 9h as 18h (horario local), no endereco referido no subitem
17.11., mediante pagamento do valor referente ao custo de reproducdo grafica, ou mediante fornecimento de midia eletrénica
por parte do interessado, ou podera ser obtido ainda através da internet nos sites www.comprasgovernamentais.gov.br ou
www.ma.trfl.jus.br.

17.9. Independentemente de declaracao expressa, a simples participacdo neste certame implicard na aceitacao plena das
condicdes estipuladas no presente Edital e submissdo as normas nele contidas.

17.10. Sao partes integrantes deste Edital os seguintes documentos:

Anexo I - Termo de Referéncia;

Anexo II - Modelo de formulario de dispensa de vistoria;

Anexo III - Modelo de declaracdo de contratos/concessdo de uso firmados com a iniciativa privada e a Administracdo Publica;
Anexo IV - Modelo de declaragao da existéncia de fatos impeditivos da habilitacao (exigida somente em caso positivo);

Anexo V - Modelo de declaragao negativa referente ao artigo 3° da Resolugao n® 7/2005 - Conselho Nacional de Justica, e ao
inciso XXXIII do artigo 7° - Constituicao Federal;

Anexo VI - Minuta do contrato.
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Os casos omissos serao resolvidos pelo Pregoeiro, que decidird com base na legislacdo em vigor.

Maiores informacdes sobre a presente licitacdo e quaisquer dados necessarios a complementacao das especificacdes poderao
ser obtidos junto a Secdo de Compras e Licitacdes (SELIT), no 1° andar do edificio sede da Secdo Judicidria do Maranhao,
situado na Av. Senador Vitorino Freire, 300, Areinha, Sdo Luis (MA), ou pelo fone (98) 3214 5754, nos dias uteis, das 9h as
18h (horario local).

Sao Luis, 05 de outubro de 2016

Lino Osvaldo Serra Sousa Segundo
Diregao do Foro
Secao Judiciaria do Maranhao
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SECAO DE COMUNICACAO SOCIAL

PREGAO 13/2016 — ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA

OBJETO

1.1. O presente Termo de Referéncia tem por objeto a concessédo de uso das dependéncias
localizadas do Restaurante Anexo ao Edificio-Sede da Justica Federal — Segéo
Judiciaria do Maranhdo, com area de 147,96m2, com mobiliario, utensilios e
equipamentos que as guarnecem, para exploracdo dos servicos de restaurante e
lanchonete, com fornecimento de lanches e refeigbes tipo Self-Service, por empresa
especializada no ramo.

1.2. O presente Termo de Referéncia tem por objeto, também, o fornecimento,
esporadicamente, de refeigbes, lanches e coffe break, para suas atividades fins, em
eventos como tribunal de jari, eventos de capacitagdo e solenidades, para o que
estimamos, potencialmente, o quantitativo de 500 pessoas por ano..

1.3. Elementos previsiveis, para elaboracdo de estimativa de demanda média de refei¢cdes e
lanches servidos diariamente, levando-se em conta o numero de consumidores
potenciais:

a) Servidores do quadro de pessoal e requisitados 260

b) Prestadores de servico terceirizados 106
c) Estagiarios 70
d) Visitantes (Populacao flutuante estimada)* 400 Total 836

* Estimativa de populacao fixa e flutuante em Outubro/2015.

JUSTIFICATIVA

2.1. A concesséo justifica-se em virtude da necessidade de se proporcionar aos Srs.
Magistrados, servidores, terceirizados, estagiarios e usuérios da Justica Federal —
Secao Judiciaria do Maranhdao, local adequado, proximo ao trabalho, para realizagdo de
refei¢cdes e lanches com qualidade e precos maodicos.

OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

3.1. Quanto as refeicbes e lanches:

3.1.1. Fornecer as refeicbes no restaurante da Concedente, de segunda a sexta-feira,
nos seguintes horarios:
- Almocgo: das 11h30min as 15h00min
- Lanches: das 09h00min as 17h30min

3.1.2. Alterar, a critério da Concedente, o horario de atendimento a fim de atender a
casos excepcionais;

3.1.3. Observar o horério de almoco do publico interno — Magistrados, servidores,
terceirizados, estagiarios da Justica Federal — (das 11h30 as 15h00 horas) e do
publico externo (das 13h00 as 15h00 horas).

3.1.3.1. Caso a demanda de publico interno nao justifique a abertura exclusiva do
restaurante no horario estipulado acima, o restaurante podera atender
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concomitantemente o publico interno e externo no horario das 11:30 as 15:00
horas.

3.1.4. Observar os valores minimos de calorias das refeicbes do tipo “Self-Service”,
conforme normas técnicas existentes;

3.1.5. Oferecer no almocgo tipo “Self-Service”, diariamente, o minimo de 03 (trés) pratos
principais, 02 (duas) guarni¢cdes, 03 (trés) acompanhamentos, 04 (quatro)
saladas, 02 (dois) doces e 02 (duas) frutas;

3.1.6. Alterar os cardapios de almoco e lanche levando em conta o comportamento dos
usuarios frente a alimentacao servida;

3.1.7. Utilizar, no fornecimento dos lanches e refei¢cbes, os alimentos discriminados no
Anexo "D” deste Termo de Referéncia;

3.1.8. Submeter a aprovacao da fiscalizacdo da Concedente, semanalmente e em data
acordada, o card4pio a ser servido na semana seguinte;

3.1.9. Manter afixado e em local visivel (quadro de avisos, por exemplo) o cardapio
semanal do restaurante “self-service”, bem como tabela de precos de todos os
itens servidos na lanchonete;

3.1.10. Observar as normas pertinentes de higiene em todo o processo de manipulacéo
de ingredientes para a feitura dos lanches e refei¢cdes, orientando seus
empregados para que lavem as maos constantemente com agua e sabdo,
utilizando-se de escova destinada exclusivamente a esta finalidade. A escova
deverd ser substituida sempre que necessario;

3.1.11. Preparar as refeigdes e lanches na cozinha do restaurante da Concedente. Os
itens que ndo puderem ser processados na cozinha serdo de inteira
responsabilidade da Concessionéria, sendo o seu transporte efetuado com
estrita observancia as normas técnicas pertinentes;

3.1.12. Orientar seus empregados para que usem, sempre e obrigatoriamente, luvas,
toucas e mascaras descartaveis durante a manipulacao das refeicbes e sua
distribuicdo nos balcdes térmicos;

3.1.13. Afastar, imediatamente, da manipulacdo dos alimentos os profissionais que
apresentarem manchas, machucados, alergias, micoses, fungos ou que
estiverem doentes;

3.1.14. Cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima de 70°C por, pelo
menos, 15 minutos;

3.1.15. Evitar a exposicdo a temperatura ambiente, por tempo prolongado, dos
alimentos cozidos;

3.1.16. Evitar o contato entre os alimentos crus e cozidos;

3.1.17. Utilizar, sempre, garfos ou pegadores na manipulacdo dos alimentos prontos,
evitando demasiada manipulacdo dos mesmos;

3.1.18. Utilizar recipientes adequados para o transporte das refeicbes, em condicdes
ideais de higienizacao;

3.1.19. Lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em solucdo de
hipoclorito prépria para alimentos (como hipoclor, sumaveg ou aquatabs) de
acordo com as instru¢des do fabricante;

3.1.20. Utilizar 4gua filtrada para a feitura do gelo e usar pegadores adequados para
servilo;
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3.1.21.

3.1.22.

3.1.23.

3.1.24.

3.1.25.

3.1.26.

3.1.27.
3.1.28.
3.1.29.

3.1.30.
3.1.31.

3.1.32.

Planejar adequadamente as atividades de preparo, acondicionamento e
transporte das refeigcBes, de maneira a estabelecer periodos minimos de tempo
entre as etapas, favorecendo o processo de distribuicdo e consumo o mais
rapidamente possivel,

Armazenar os alimentos separadamente, respeitando as devidas categorias e 0s
cuidados necessarios descritos em normas técnicas dos 6rgaos de vigilancia
sanitaria, a saber:

- alimentos secos ou nao-pereciveis;

- frutas, verduras e legumes;

- alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas, salgadinhos);

- leites, seus derivados e sobremesas a base de leite; - carnes, peixes e aves
crus; - alimentos cozidos.

Armazenar os produtos de limpeza em local diverso do dos alimentos,
conservando-os distante do fogao e do forno;

Inutilizar os alimentos que se encontrem fora do prazo de validade, bem como os
infestados por insetos e, ainda, ndo utilizar as latas amassadas, enferrujadas
ou com tampas estufadas;

Exigir a manutencgédo e limpeza de toda a estrutura fisica e equipamentos antes,
durante e apos a preparacao dos alimentos;

Conservar os recipientes de lixo permanentemente fechados. Os empregados
deverdo lavar as méos sempre que destampé-los ou remové-los;

N&o utilizar sobras de alimentos;
Na&o utilizar equipamentos ou utensilios de madeira;

Garantir condi¢cGes ideais de temperatura dos alimentos até a sua distribuicao,
gue devera ocorrer no menor espago de tempo possivel,

Retirar os alimentos do balcéo térmico tao logo termine o horéario de distribui¢ao;

Retirar os alimentos ndo consumidos no dia, ndo podendo reaproveita-los para
utilizacdo posterior;

Coletar, diariamente, 100 (cem) gramas de amostras de todas as preparacoes,
para a realizagdo de testes, em caso de suspeita de intoxicagdo alimentar. As
amostras devem ser colocadas em frascos esterilizados, préoprios, etiquetadas
com data e mantidas em refrigerador (abaixo de 4°C) por 48 horas;

3.2. Quanto aos seus empregados:

3.2.1. Responsabilizar-se, em relacdo aos seus empregados, por todas as despesas

decorrentes da execucdo dos servigos objeto desta contratagéo, tais como:
- salarios;

- seguro de acidentes;

- taxas, impostos e contribuicfes;

- indenizacgoes;

- vales-transporte;

- vales-refeicao; e

- outras que porventura venham a ser criadas ou exigidas por lei.

3.2.2. Responsabilizar-se por todos os encargos previdenciarios e obrigacées sociais

previstos na legislacdo social e trabalhista em vigor, obrigando-se a salda-los
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na época propria, vez que os seus empregados ndo manterdo nenhum vinculo
empregaticio com a concedente;

3.2.3. Responsabilizar-se por todos os encargos fiscais e comerciais resultantes desta
contratacao;

3.2.4. Apresentar, quando solicitado, a fiscalizacdo da Concedente, os Certificados de
Regularidade junto ao INSS e FGTS, para juntada ao respectivo processo
administrativo de contratacao;

3.2.5. Responsabilizar-se por todas as providéncias e obrigacBes estabelecidas na
legislacdo especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da
espeécie,
forem vitimas os seus empregados no desempenho dos servicos ou em
conexao com eles, ainda que acontecido nas dependéncias da Concedente;

3.2.6. Manter um quantitativo de empregados suficiente de modo a oferecer um servico
eficiente e de qualidade. Como sugestdo: 01 cozinheiro, 02 auxiliares de
cozinha, 01 saladeira, 02 auxiliares de servicos gerais, 01 caixa, 02 garcons;

3.2.7. Responsabilizar-se pelos danos causados direta ou indiretamente a Concedente,
aos usuarios ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, quando da
execucdo dos servicos, ndo excluindo ou reduzindo esta responsabilidade a
fiscalizacdo ou 0 acompanhamento pela Concedente;

3.2.8. Manter seus empregados, quando nas dependéncias da Concedente, sujeitos as
suas normas de funcionamento, substituindo imediatamente aqueles que forem
considerados inconvenientes a boa ordem;

3.2.9. Manter seus empregados devidamente uniformizados, com vestimentas
adequadas as atividades de manipulacao, producédo e fornecimento de lanches
e refei¢cbes (calgca, camisa ou jaqueta, avental de pano ou napa, botas de PVC,
sapatos, gorro, touca, boné, luvas, mascaras etc);

3.2.10. Fornecer aos seus empregados todos os equipamentos de seguranca individual
exigidos por lei (lista de EPIs conforme NR-6 do Ministério do Trabalho);

3.2.11. Manter seus empregados, quando em servi¢o, uniformizados, identificados por
cracha, e asseados, quer no aspecto pessoal, quer no vestuario e calg¢ado,
devendo substituir, de imediato, apds solicitacdo da Concedente, aquele que
ndo atender a estas exigéncias. O cracha de identificacdo devera conter nome
e funcéo de cada empregado;

3.2.12. Fornecer aos seus empregados os utensilios necessarios
servicos, bem como produtos ou materiais indispensaveis
manutencédo das dependéncias;

a execucdo dos

a limpeza ou a

3.2.13. Apresentar a fiscalizagdo da Concedente, quando da assinatura do contrato,
relacdo nominal contendo nome e qualificacdo dos empregados que serdo
utilizados na execucdo dos servicos. As eventuais substituicdes, exclusbes e
inclusbes dos empregados deverdo ser comunicadas previamente a
fiscalizacdo da Concedente;

3.2.14. Comprovar as condi¢cdes de saude dos empregados envolvidos na prestacéo
dos servicos do restaurante apresentando, quando do inicio das atividades,
suas respectivas Carteiras de Saulde cuja validade sera de 06 (seis) meses,
devendo a mesma ser renovada apos este periodo. Na renovacdo da Carteira
de Saude, deverdo ser realizados exames coproparasitolégico, hemograma,
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urina tipo |, dermatoldgico e, inclusive, exame odontoldgico. Seus resultados
deverdo ser entregues a fiscalizagdo da Concedente;

3.2.15. Ministrar aos seus empregados, por intermédio de empresas especializadas,

cursos na area de manipulacéo de alimentos;

3.3. Quanto as instalagfes fisicas:

3.3.1.

3.3.2.

3.3.3.

Responder, integralmente, pela manutencdo, limpeza e conservacao das
dependéncias e instalacdes do restaurante e lanchonete, procedendo a limpeza
didria da éarea concedida, bem como dos pisos, paredes, mobiliario e
equipamentos, incluindo limpeza dos splits ( de acordo com orientacdo do
fabricante);

Primar pela higiene nas &reas de preparagdo e manipulacdo dos alimentos, bem

como pela manutencéo do refeitorio, &rea de atendimento e cozinha, devendo os
mesmos estarem rigorosamente limpos e arrumados. Para tanto, a
CESSIONARIA devera utilizar produtos biodegradaveis, assim como manter as
mesas, vidracas, portas, janelas e piso dentro do mais alto padrédo de limpeza e
higiene;

A limpeza completa da area do restaurante/lanchonete abrange a conservacgéao
do espaco destinado ao restaurante/lanchonete, como também dos moveis,
instalagBes, maquinas e utensilios, e sera dividida nas seguintes etapas:

a) limpeza diaria envolvendo varricdo e posterior limpeza com pano Umido e
bactericida nas areas do refeitdrio, atendimento e cozinha, bem como limpeza
das mesas, cadeiras, balcdes, vidros, utensilios de cozinha, com desinfeccao;
b) limpeza semanal envolvendo lavagem geral de toda a area, envolvendo todo
0 piso, limpeza das portas, janelas, persianas, materiais de cozinha, fogoes,
geladeiras, fornos, freezeres, etc, com desinfeccéo;

3.3.4. Responsabilizar-se pela manutencgéo, conservacédo e reparacao da rede hidraulica

e elétrica da area objeto da concessao;

3.3.5. Realizar dedetizacdo a cada 4 (quatro) meses, ou menos, caso as dependéncias

e instalagbes do restaurante e lanchonete estejam infestadas com insetos e/ou
pragas. A dedetizacdo devera ser feita sempre ao final do expediente da
sextafeira, devendo as dependéncias e instalacdes sofrer uma faxina geral no
sabado posterior;

3.3.6. Manter um “container” para uso préprio, instalado em local a ser designado pela

Concedente, o qual devera permanecer convenientemente fechado, onde seréo
colocados o lixo e restos de comida devidamente acondicionados em sacos
plasticos resistentes, a fim de se evitar que a agua suja escorra. O lixo devera
ser recolhido ao “container’” mais de uma vez ao dia, como forma de evitar o
mau cheiro e a proliferacdo de insetos (moscas, baratas etc.);

3.3.7. Realizar alteracdo no espaco fisico do imével, edificacdo de paredes de alvenaria

ou outros materiais similares somente poderéo ser efetivadas mediante a prévia
e expressa autorizacdo da Concedente, ficando ressalvado que toda e qualquer
benfeitoria e/ou melhoria no imovel incorporar-se-4, de imediato, ao patrimdénio
da Concedente, ndo cabendo a Concessionaria direito, em tempo algum, de
retencdo ou indenizacédo, a qualquer titulo;

3.4. Quanto aos equipamentos e mobiliario:
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3.4.1. Responsabilizar-se pela integridade e perfeito funcionamento dos equipamentos e
mobiliario concedidos, constantes no Anexo “C” deste Termo de Referéncia;

3.4.2. Substituir, obrigatoriamente, sem 6nus para a Concedente, quaisquer
equipamentos entregues que venham a apresentar defeito ocasionado por
utilizacdo inadequada;

3.4.3. Responsabilizar-se pela manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e
mobiliario concedidos, devendo solicitar & Concedente autoriza¢do, por escrito,
para a retirada de qualquer equipamento de suas dependéncias, quando
necessario para reparo;

3.4.4. Responsabilizar-se pela retirada e entrega do equipamento danificado e por todas
as despesas de transporte, frete e seguro correspondentes;

3.4.5. Comunicar a Concedente, por escrito, a devolucdo do equipamento retirado
para reparo;

3.4.6. Realizar a manutencdo corretiva, obrigatoriamente, por empresa autorizada e
sempre acompanhada pela fiscalizagdo da Concedente;

3.4.7. Submeter, semestralmente, todos os equipamentos & manutenc¢ao preventiva por
empresa autorizada, a qual sera acompanhada pela fiscalizacdo da
Concedente;

3.4.8. Substituir, sempre que necessario, as borrachas de vedacédo dos freezers e
geladeiras;

3.4.9. Complementar todo o equipamento e mobiliario necessario para o correto
cumprimento do objeto do contrato, que ndo constem no Anexo “C” deste
Termo de Referéncia.

3.5. Quanto as despesas:
3.5.1. Responsabilizar-se pelas despesas com o gas de cozinha utilizado;

3.5.2. Responsabilizar-se pelo pagamento mensal a Concedente das despesas
referentes a utilizacdo dos servicos de telefonia e energia elétrica.

3.6. Quanto as disposi¢des gerais:

3.6.1. Manter, durante toda a execucdo do contrato, em compatibilidade com as
obrigacdes assumidas, todas as condicdes de habilitacdo exigidas no ato
convocatorio;

3.6.2. Prestar os servigcos dentro dos pardmetros e rotinas estabelecidos, observando o
disposto neste Contrato e proposta apresentada;

3.6.3. Comunicar a Concedente, de imediato e por escrito, qualquer anormalidade
verificada durante a execucdo dos servicos contratados para a ado¢do das
medidas necessarias a sua regularizacéo;

3.6.4. Acatar as determinacdes feitas pela fiscalizagdo da Concedente, no que tange ao
fiel cumprimento do objeto deste Termo;

3.6.5. Colaborar com os programas de prevenc¢éo de doencas instituidos pela equipe de
saude da Concedente, fornecendo alimentos com baixo teor de sédio (sal) e
gorduras e, também, produtos diet/light;
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3.6.6. Prestar, de imediato, todos os esclarecimentos solicitados pela fiscalizacdo da
Concedente no que diz respeito ao cumprimento do objeto;

3.6.7. Nao vender ou expor bebidas alcodlicas no restaurante e lanchonete;
3.6.8. Nao subconceder, nem subcontratar, total ou parcialmente, o objeto deste Termo;
3.6.9. Nao deve ocorrer reaproveitamento do 6leo anteriormente utilizado;

3.6.10. O oOleo, depois de utilizado na cozinha, deverd ser coletado e descartado,
destinando-o ao fabrico de outros itens (sabdo, combustiveis, etc), n&o
podendo ser descartado colocado na rede de esgoto;

3.6.11. Disponibilizar coletores de residuos conforme sua natureza (papeis, metais,
plasticos,organicos, etc) para o publico externo (saldo) e interno (cozinha),
instruindo os funcionarios sobre o uso correto;

3.6.12. Deverdo ser disponibilizados aos usuarios pratos de louca, copos de vidro,
talheres totalmente (inclusive cabos) de aco inoxidavel,

3.6.13. Os utensilios de cozinha deverao existir em quantidade suficiente para atender a
demanda dos clientes do estabelecimento;

3.6.14. Nao utilizar utensilios de madeira na preparacdo dos alimentos, tais como:
colheres, tabuas, etc;

3.6.15. Disponibilizar a op¢édo de pagamento cartdo de crédito, de débito ou pagamento
mensal aos servidores, estagiarios e terceirizados desta Seccional.

4. DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE

4.1. Proporcionar as condi¢cdes necessérias para que a Concessionaria possa cumprir o
objeto deste Contrato;

4.2. Prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pelo preposto
da Concessionaria;

4.3. Tornar disponiveis as instalacfes e 0s equipamentos necessarios ao cumprimento dos
servicos, respeitadas as suas normas de seguranca interna;

4.4. Relacionar as dependéncias e as instalagbes colocadas a disposi¢cdo da Concessionaria
durante a vigéncia do Contrato, com a indicacdo do estado de conservacdo das
mesmas;

Y

4.5. Comunicar a Concessionaria qualquer irregularidade verificada na prestacdo dos
servicos, determinando a imediata adocdo das providéncias necessarias a sua
regularizacao;

4.6. Acompanhar e fiscalizar, rigorosamente, o cumprimento do objeto deste Contrato,
designando o numero de servidores que entender necessério para esta finalidade;

4.7. Examinar, periodicamente, a quantidade e qualidade dos pratos preparados,
determinando a Concessionaria imediata regularizacdo de qualquer anormalidade
verificada;

4.8. Realizar inspecdes peridédicas na cozinha do restaurante, a fim de verificar a higiene,
forma de manuseio e preparo dos alimentos, asseio dos profissionais, organizacdo e
limpeza das instalacdes, determinando, imediatamente, a adocdo das medidas
necessarias a regularizacdo das faltas observadas;

4.9. Acompanhar as manutencdes: preventiva e corretiva dos equipamentos concedidos;
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4.10. Designar, durante a vigéncia do Contrato, uma comisséo para exercer a fiscaliza¢do dos
servicos contratados, que tera, dentre outras, a incumbéncia de solicitar a
Concessionaria o afastamento ou substituicdo de profissional que considere ineficiente,
incompetente, inconveniente ou desrespeitoso com pessoas da Administragdo usuarios
ou terceiros ligados ao servico;

4.11. Designar servidores para compor a comissdao (minimo de trés) que ira fiscalizar os
servicos prestados pela Concessionaria, em conformidade com a respectiva area de
atuacéao.

5. DOS PRECOS

5.1. Pelo fornecimento dos lanches a Concessionaria estabelecera os seus precos dentro dos
limites maximos previstos no Anexo “A” deste Termo de Referéncia;

5.2. O preco dos produtos oferecidos ndo podera ultrapassar os valores estabelecidos com
base em pesquisa de mercado, levando sempre em conta a relacdo existente entre a
qualidade e precos;

5.3. Os precos para refeicbes e lanches serdo reajustados anualmente de acordo com a
variagdo do INPC (Indice Nacional de Preco do Consumidor), apds demonstracao
analitica da variagdo dos componentes dos custos do Contrato;

5.4. A periodicidade do reajuste sera contada a partir da data limite para apresentacdo da
proposta ou do orcamento a que esta se referir.

6. DA VISTORIA TECNICA

. 6.1. E facultada as proponentes a realizacdo de vistoria dos locais de execugdo dos servicos,
a fim de obtencdo de subsidios para a adequada elaboracdo de suas propostas
comerciais. A CONTRATANTE né&o aceitara quaisquer alegacfes posteriores relativas a
desconhecimento das condi¢cBes dos locais em que serdo prestados 0s servicos como
escusa as obrigacdes contratuais ou a exigéncias contidas neste termo de referéncia ou
no Edital, ou de dificuldade para definir a quantidade de funcionérios que executardo os
servicos. Independente de terem realizado a vistoria, as licitantes se obrigam a declarar
gue conhecem plenamente o objeto desta licitacéo.

6.2. A vistoria podera ser agendada junto a Secédo de Servicos Gerais, através do telefone 98
3214-5709, das 9h00 as 15h00, de segunda a sexta feira. No prédio sede da Justica
Federal em S&o Luis/MA.

6.3. A visita técnica podera ocorrer até 02 (dois) dias Uteis anterior a data fixada para a
realizacdo da licitacéo.

7. DAS DEPENDENCIAS E INSTALACOES

7.1. O licitante vencedor recebera as dependéncias e instalacdes, mediante contrato de
concessao de uso, apOs serem as mesmas vistoriadas pelas partes interessadas. As
referidas instalagcbes comp8em-se de equipamentos e mobiliarios, conforme consta no
ANEXO “C” deste Termo de referéncia;
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10.

7.2. O licitante vencedor devera complementar todo 0 equipamento e mobiliario
necessario, para o correto atendimento das necessid ades do objeto que n&o
constem no ANEXO “C” deste Termo de Referéncia.

DA GARANTIA

8.1. No ato da assinatura do contrato de concesséo de uso, serd exigida da concessionaria
garantia de 5% (cinco por cento) sobre o total dos bens disponibilizados pela Justica
Federal — Secdo Judiciaria do Maranhao, podendo este valor ser complementado ou
reduzido nas mesmas condi¢cdes daquele, na hipétese de aumento ou diminuicdo da
guantidade dos bens disponibilizados, podendo a Concessionaria optar por:

a) caucao em dinheiro ou em Titulos da Divida Publica;
b) seguro-garantia;
¢) fianca bancéria.

8.2 Em caso de caucao em dinheiro, o depésito devera ser efetuado pela empresa vencedora,
junto a Caixa Econbmica Federal (CEF), Agéncia n. 3960 - PAB — Justica Federal -
Maranh&o, em conta especifica para este fim, cujo valor serd informado a CEF por meio
de oficio expedido pela Secretaria Administrativa — SECAD;

8.3 Em caso de apresentacdo de fianca bancéria, na carta de fianca, devera constar expressa
renuncia, pelo fiador, dos beneficios do artigo;

8.4 A apresentacdo do comprovante da garantia prestada deverd ser feita no prazo de 05
(cinco) dias Uteis, contados a partir do recebimento da notificacdo por escrito da Justica
Federal — Sec¢do Judiciaria do Maranhao;

8.5Se o0 valor da garantia for utilizado em pagamento de qualquer obrigacdo, inclusive
indenizacdo a terceiros, a Concessionaria, desde ja, se obriga a efetuar a respectiva
reposi¢cdo, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da data do recebimento da
comunicacao da Sec¢édo Judiciaria do Maranhao;

8.6 Em caso de alteracdo da quantidade de bens disponibilizados pela Concedente, a
Concessionaria devera apresentar nova garantia na mesma modalidade da anterior ou
complementar a ja existente;

8.7 A garantia sera liberada, no prazo de até 10 (dez) dias Uteis consecutivos, a pedido da
Concessionaria, apds a execucdo do contrato, desde que integralmente cumpridas as
obrigacbes assumidas.

DO CONTRATO DE CONCESSAO DE USO

9.1 Mediante assinatura das partes sera formalizado o Contrato de Concesséo de Uso entre o
Licitante vencedor do certame e a Justica Federal - Se¢&o Judiciaria do Maranh&o;

9.2 Para fins de assinatura do Contrato, o licitante vencedor devera apresentar:
9.2.1 Certiddo Relativa aos Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, por copia
autenticada ou copia simples acompanhada do respectivo original;
9.2.2 Comprovante da garantia prestada.

SUGESTOES A CESSIONARIA

10.1. Evitar super embalamento de itens para viagem (por ex.,sanduiche quente sobre
bandeja de poliestireno com embalagem plastica);

10.2. Treinar a equipe de cozinheiros quanto ao desperdicio de alimentos no processo de
preparacéo, devendo trabalhar para seguir os procedimentos corretamente;
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10.3. Fazer contato com organizagdes sociais da localidade para ver se sua comida néo
utilizada (consumida) no dia pode ser fornecida aos necessitados;

10.4. Conversar com a municipalidade local para identificar criadores que possam usar estes
residuos.

TERMO DE REFERENCIA — ANEXO A

PLANILHA COM OS VALORES MAXIMOS AUTORIZADOS

DISCRIMINAGAO PRECO MAXIMO
Refrigerante em lata 3,58
Agua mineral, copo 300 ml 1,95
Agua mineral, garrafa 500 ml 3,08
Cafezinho 1,05
Café com leite, 200 ml 1,76
Suco industrializado, lata 3,85
Leite simples, 200 ml 1,73
Leite achocolatado, 200 ml 2,14
Ché industrializado, - em embalagem individual tipo sachet 1,17
Hambdurguer de carne ou frango 4,75
logurte, 200 ml 3,67
Pizza mussarela, pedago 4,88
Pizza vegetariana, pedago 5,13
Pizza portuguesa, pedaco 5,38
Sanduiche misto quente 3,94
Sanduiche queijo quente 3,44
Sanduiche de mortadela 3,63
Sanduiche de salaminho 4,00
Sanduiche de carne 4,50
Suco de laranja, copo 300 ml 3,83
Suco de laranja com beterraba, copo 300 ml 4,25
Suco de laranja com cenoura, copo 300 ml 4,25
Vitaminas, copo 300 ml 4,50
Grupo A - Salgados 3,50
Grupo B - Sanduiches naturais 4,38
Grupo C - Bolo simples 3,56
Grupo D - Suco misto (duas frutas) 4,04
Refeicéo Self-service (prego por quilo) 38,43
Sobremesa, quilo 34,60
Frutas, quilo 33,60
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TERMO DE REFERENCIA — ANEXO B

Sugestdes de cardapio

Cardapios
1 — Indicadores béasicos para o cardapio da lanchone te:

l.a - ltens para disponibilizagdo nos balces com precos afixados em cardapio ou
quadro.

Sanduiches

- De péo integral ( chamados sanduiches naturais ) com os recheios de:
. frango e salada;
. atum e salada;
. atum e ovos;
. peito de peru defumado e ricota;
. paté de azeitona e ricota;
. frango e queijo ricota;
. queijo e presunto;
. ameixa e ricota; ¢ presunto e ovos. - Queijo quente.
- Misto quente.
- Sanduiches quentes (pdo e hamburguer) com variacdes nos recheios de:
. carne de hamburguer:

. peito de frango;
. salada;

. bacon;

. ovo;

. queijo.

Salgados

e enroladinho de queijo;
e pao de queijo;

¢ coxinha;

« esfiha (carne e frango);
e quibe;

*  pizza;

e empadas (frango, palmito, carne, camaréo).

Bolos, tortas e pudins

* bolo de cenoura;

* bolo de aveia e magg;

e bolo com acucar mascavo (milho, mandioca);
* bolo de chocolate;

* bolo de laranja;

*  bolo simples;

e tortadoce; ¢ pudim.

Termo de Referéncia - Restaurante licitagdo 2016.doc
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Vitaminas e Sucos

- VariagGes com os itens:

Bebidas

1b-

Frutas: banana, maméo, meldo, abacaxi, laranja, maca e limé&o;
Tubérculos: beterraba, cenoura;

Farinaceos: aveia, neston, ovomaltine, farinha Lactea e granola;
Leites: esterilizados e semidesnatado;

Adocantes: agucar cristal, mel, adogantes dietéticos.

Refrigerantes.

Cafezinhos.

Agua mineral.

Leite.

Café com leite (pingado).

Chocolate frio/ quente;

Chés, vérios sabores, servidos em recipientes térmicos (quentes) e em
jarras (gelados).

Suco de frutas (diversos).

Para o sistema “self-service”, seréo disponibilizados os seguintes itens:

Paes: francés, forma (comum e light), integral, doces, em massas folhadas
com recheios, de queijo;

Queijos: prato, mussarela, ricota, minas frescal, cottage; «  Frios:
salaminho, presuntos (comum, aves, light), defumados;

Salsichas ao molho de tomate.

Ovos mexidos.

Geléias de frutas: minimo de 2 (dois) sabores, comum e light.
Requeijao cremoso (comum e light).

Patés: minimo de 4 (quatro) sabores.

Biscoitos de queijos.

Biscoitos diversos (salgados e doces).

Manteiga ou margarina.

2 — Indicadores basicos para o cardapio do restaura  nte “Self-service”.

- Variacdo minima diaria de:

Quatro tipos de saladas, variadas entre, legumes cozidos e verduras.

Uma leguminosa ha forma de salada (fradinho, salada de grao de bico).
Trés tipos de molhos diversos.

Dois tipos de leguminosas cozidas variadas entre feijoes, lentilha ou gréo
de bico, feijoadas, feijao verde refogado.

Dois tipos de arroz, sendo um branco, um acrescido de
condimentos/especiarias e um integral.

Dois tipos de carne: 01 opcdo de carne vermelha, 01 de carne branca
(frango ou peixe), devendo sempre oferecer uma opg¢ao de preparo nao frito
ou gorduroso. « Uma opc¢ao de proteinas da categoria ovolacto-vegetariana

Termo de Referéncia - Restaurante licitagdo 2016.doc
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(ex: glaten a parmegiana, alméndega de carne de soja, empadao de tofu,
nhoque de ricota ao molho de queijo, ovo poché, espetinho de gliten com
ovo de codorna, quiche de queijo, suflé de ricota).

e Duas guarnigoes.

* Sobremesa diversificadas entre doces de frutas caseiros, pudins, frutas e
ou saladas de frutas (preco a parte).

e Cha e cafezinho. Refresco adocado e outro sem acréscimo de acucar,
disponibilizando adocante dietético, em copo descartavel de 300ml que sera
oferecido gratuitamente.

* Sucos de frutas, refrigerantes (preco a parte).

Termo de Referéncia - Restaurante licitagdo 2016.doc
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MODELO DE CARDAPIO SEMANAL

12 Semana
Segunda - Terca-feira Quarta -feira Quinta -feira Sexta-feira
feira
Prato Cozido de carneBife com Batata | Cabrito ao Figado acebolado| Lombo de porco
Principal e legumes Frango cozido molho Peito de Rosbife assado
Frango Peixe a delicia frango grelhado | Peixe a escabecheCarne de
empanado File a0 molho sol
Peixe cozido madeira Torta de atum
Guarnicao Batata Doce Farofa de ovo Batat frita Puré de abobora | Feijoada
Cozida Lazanha de frangq Fricassé d| Empadao de frangd Puré de Batata
Farofa com soja Bacalhau
Acompanhamento | Arroz branco | Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco
Arroz integral | Arroz integral Arroz integral Arroz integral Arroz integral
Feijao Feijao Feijao Feijao Cuxa
Salada Alface Alface crespa alface Alface roxa Alface
Tomate tomate Couve- Tomate Tomate Tomate
Acelga flor Cenouraralada | Palmito Beterraba ralada
Quiabo cozido | Batata cozida Beterraba ralada | Rtcula Cenoura ralada
Salada russa Repolho ralada | Milho verde tabulela
Ruacula
Sobremes Torta de Espuma de liméo | Torta branca de | Musse de maracu|@udim de leite
a chocolate Pave| Brigadeirdo bacuri e chantilly | Pavé de coco com Pavé de limdo
de cupuagcu Frutas variadas | Pudim chocolate Frutas variadas
Frutas variadas| (abacate e goiaba) Frutas variadas | Frutas variadas | (laranja e abacax
(manga e (manga e abacate) (tangerina n
abacaxi) abacaxi)

Termo de Referéncia - Restaurante licitagdo 2016.doc



PODER JUDICIARIO
JUSTIGCA FEDERAL DE PRIMEIRO GRAU NO MARANHAO

23 Semana

Segunda - Terca-feira Quarta -feira Quinta -feira Sexta-feira
feira

Prato Contrafilé Bife acebolado | Alcatra Lagarto recheado | Leitdo ao molho

Principal grelhado Frango empanadg acebolada em| Figado acebolado| pardo
Frango ao molha com recheio de | tirinhas Frango| Peixe cozido Carne assa(
pardo queijo com quiabo torta de
Cacéo ao molho| Isca de peixe Bode ao leite de caranguejo

coco

Guarnigdo Chips de batata | Lasanha de Anéis de cebola| Puré de cenoura | Feijoada
Farofa com Berinjela Fricassé de lasanha de queijo gbatata frita
bancon Farofa de cuscuz | frango presunto

Acompanhamento | Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco
Arroz colorido | Arroz colorido Arroz colorido | Arroz colorido Arroz integral
Feijao Feijao Feijao Feijao Creme de milho

verde

Salada Alface americanaAlface Alface roxa alface Alface american
Tomate Tomate Tomate Tomate Tomate
Acelga Batata cozida Cenoura ralada | cereja Salada de
Jardienira de Salada colorida | Beterraba raladg pepino repolho cenourg
legumes Radicchio raladg rdcula refogada Salada

salada de macarrdqyje atum

Sobremesa Pavé de Bacuri | Docinho de Pudim de leite | Pavé de maracuja|@Pudim de
Torta de coco | brigadeiro Pavé de banana| chocolate Tapioca Torta
Frutas variadas | Tortinha de Frutas variadas | Mousse d| branca de
(abacaxi e morango (goiaba e morango castanha
tangerina) Frutas variadas abacate) Frutas variadas Frutas variadas

(goiaba e (abacaxi | (laranja e
melancia) melancia) tangerina)
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32 Semana

Segunda -
feira

Terca-feira

Quarta -feira

Quinta -feira

Sexta-feira

Estrogonofe de | Escalopinho de filé| Frango a Filé ao molho | Pernil assado
carne Creme de frango | passarinho madeira Carne de sol
Prato Frango xadrez Peixe assado Bife ao molho | Peixe cozido | Torta de carne
Principal Casquinho de de pimentdo | com ovo
caranguejo Torta de camarg Buchada d
bode
Guarnicao Puré de batata | Batata gratinada | Macaxeira frita | Macaxeira Feijoada
farofa Macarrdo Escondidinho de cozida Batata frita
carbonara carne seca Lasanha verde | com queijo
Acompanhamento | Arroz branco Arroz branco Arroz branco | Arroz branco | Arroz branco
Arroz integral Arroz integral Arroz integral | Arroz integral | Arroz integral
Feijao Feijao Feijao Feijao Farofa
Salada Alface americana| Alface roxa Alface crespa | Couve-folha Abobrinha
Tomate Tomate Tomate Salada de | Tomate
Salada colorida | Cenouraralada | cereja repolho Cenour Acelga
Batata cozida Beterraba cozida | Salada de refogada | Pepino
Radicchio ralado | macarrdo Salada de atun] Jardineira de
parafuso legumes
Pepino
ricula
Sobremesa Docinho beijinho | Pudim de leite Pavé de Pudim de Pavé de Bacuri
Tortinha de Pavé de banana | maracuja e tapioca Torta | Torta de coco
morango Frutas variadas | chocolate branca de (laranja e abacax
Frutas nacionais (laranja e abacate)| Mousse de castanha
(goiaba morango Frutas variadas
melancia) Frutas nacionais (I goiaba e
(abacaxi e tangerina)
melancia)
43 Semana
Segunda - Terca-feira Quarta-feira | Quinta-feira | Sexta-feira
feira
Frango assado | Torta de peixe Carneiro ao Bife A role Carne porco
Yakissoba d Bife empanado molho Asa/sobrecoxa q assada
Prato carne Capéo cozido Peito de frango | frango assada | Torta de camaré
Principal Peixe a doré parmegiana mocotd Calabresa na
roshife chapa
Guarnicao Batata sauté Farofa com banconJardineira de | Suflé de queijo | Feijoada
Farofa de banang Lasanha de legumes Batatas Batata frita
calabresa Quiché de gratinadas
espinafre
Acompanhamento | Arroz branco Arroz branco Arroz branco | Arroz branco | Arroz branco

Arroz integral

Feijao

Feijao tropeiro
Feijdo

Arroz colorido

Feijao

Feijao

Tutu mineiro

Arroz integral
cuxa
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5a Semana
Salada Alface americana| Alface americana | Alface Alface american| Alface americang
Tomate Tomate americana Tomate Tomate
Cenoura cozida | Chuchu Tomate Couve-folha Acelga
Salada russa Vagem Pepino Beterraba cozidaQuiabo cozido
Salada de beringel#@almito Cenoura ralada
ao vinagrete Salada Waldorf| tapule
Sobremesa Birgadeirdo Pudim de leite Pavé de coco | Sobremesa de | Pavé de cupuacu
Pavé de limao Pavé de abacaxi | com chocolate |ver&o Torta de chocola
Frutas Nacionais | Frutas nacionais | Mousse de Mousse de lim&o Frutas nacionais
(tangerina (manga e abacaxi)| maracuja | Frutas nacionaig (laranja e
goiaba) Frutas nacionais (jaranja e mangq melancia)
(tangerina e
abacaxi)
62 Semana
Segunda -feira Terca-feira Quarta-feira | Quinta -feira | Sexta-feira
Prato Frango na laranja| Picadinho carioca | Bisteca a Contrafilé d Lombo de
Principal Nhoque a Frango assado sertaneja moda porco
bolonhesa Filé coll Peixe a delicia Frango crocante| Peixe cozido |assado
broto de feijao Torta de camarapSarapatel Panqueca de
carne
Torta de atum
Guarnigao Batata doce cozidalLasanha de frango | Espaguete ao | Creme de Feijoada
Farofa de soja Farofa de ovo molho abobora Lasanl Puré de batata
Batata frita de carne moida
Acompanhamento | Arroz branco Arroz branco Arroz branco Arroz branco | Arroz branco
Arroz integral Arroz integral Arroz integral Arroz integral | Arroz integral
Feijao Feijao Feijao Feijao vatapa
Salada Alface americana | Alface americana | Alface crespa | Alface Alface
Tomate Tomate Tomate americana americana
Acelga Salada de Palmito Tomate Tomate
Salada de gréo de Kanikama Cenoura ralada | Repolho roxo | Abobrinha
bico Cenoura ralada Beterraba ralada Chicéria Nabo
agrido Salada de Berinjela Salada de
Repolho Rabanete maionese
temperada Salada de feijag
Sobremesa Brigadeirdo Gelatina de morangpBavaroise de Pavé de Brigadeirdo
Pavé de abacaxi | com creme maracuja cupuacgu pavé de lim&o
Frutas variadas | Manjar Pavé sonho Torta dq Frutas variadas
(manga e goiaba)| marmore de chocolate (laranja e
Frutas variadas valsa Frutas variadas| manga)
(tangerina e goiaba) Frutas variadas (abacaxi
(laranja e manga)
abacaxi)
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- Descricdo de algumas receitas:

e Salada de verdo — salada com mangas, presunto, queijo minas frescal, azeitonas.

e Frango embrumado - frango empanado temperado com ervas.

» Bifes a moda russa — bife temperado com molho inglés.

* Sobremesa de verdo — espuma de fruta com creme de leite.

» Salada ao molho — salada de couve flor, vagem e cenouras com molho de lim&o, mostarda,
cominho, azeite, cebola e leite.

e Filé de linguado ao Thermidor — filés gratinados enrolados.

» Paleta a mexicana — paleta cozida com pimenta, tomate, milho e pimentao.

» Frango a espanhola — frango ensopado com molho de ervas, tomate, pimentéo verde,
presunto e azeitonas.

» Filé de frango recheado — recheio de queijo e presunto acompanhado de queijo cremoso.

e Frango aindiana — frango grelhado no iogurte, condimentos e suco de limao.

e Frango oriental — frangos dourados com pimentées.

- Sugestdes de molhos para saladas:

* molho Francés;

* molho de iogurte;

* molho béchamel ;

* molho maionese light;

* molho rose;

* molho curry;

* molho de mostarda;

* molho branco; « molho soja;
e vinagrete.
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PODER JUDICIARIO

JUSTICA FEDERAL DE PRIMEIRO GRAU NO MARANHAO

TERMO DE REFERENCIA - ANEXO C

RELACAO DOS BENS DISPONIBILIZADOS PELA JUSTICA FEDERAL-SECAO
JUDICIARIA DO MARANHAO PARA SEREM UTILIZADOS PELO

RESTAURANTE/LANCHONETE

Iltem

Quant.

Unid.

Especificacéo

Valor total
Aquisicado

01

UN

Fogéo industrial ¢/ 08 bocas e chapa fogdo a gas, tipo
industrial, proprio para coccdo em médias e grandes
quantidades, com as seguintes caracteristicas construtivas:
-quadro superior confeccionado totalmente em chapa de aco
inoxidavel do tipo AlSI 304.18/8;

- Bandejas aparadoras de residuos executada do mesmo
material;

Trempes e queimadores 40x40 duplos de alta poténcia em ferro
fundido;

Tubo de distribuicdo de 1” em aco inox;

Estrutura executada em aco inoxidavel AISI 304.18/8, dotada
de prateleira inferior gradeada, com regulagem de altura para
centro de cozinha;

- Registro apis industrial com bot6es de baquelite;
Caracteristicas técnicas:

- Quantidade de trempes: 08

- Dimensdes das trempes: 400x400mm - Queimadores:
08 bocas duplas.

- Medida: 2100 mm (comp.) x 1100 mm (larg.) x 850 mm
(alt.),

MARCA EMCOP

3.900,00

02

UN

Sistema de exaustdo (Coifa) — industrial confeccionado
totalmente em chapa de aco inoxidavel do tipo AISI 304.18/8,
pronto para fixacdo na parede por meio de parafusos e buchas;
Formato tronco piramidal com acabamento escovado;

- dotado na parte inferior de calha coletora de gordura
executado do mesmo material da coifa;

- parte superior com 02 aberturas de 450mm de didmetro
para conexdo de exaustor e rede de duto

- 01 exaustor tubo axial blindado com 450 mm de
didmetro;

- Sistema de retencéo de gorduras com filtros inerciais;

- 3500 mm de rede de dutos em aco inox com didmetro
de 450mm;

- 01 chapéu chinés executado do mesmo material, com
6000 mm de rede de dutos;

Medida: (coifa) 2700 mm (comp.) x 1400 mm (larg) x 500 mm
(alt.), MARCA EMCOP

5.350,00
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03

UN

Balcéo frigorifico medindo 2,25m — Balcéo refrigerado horizontal
confeccionado totalmente em chapa de aco inoxidavel do tipo
AISI 304 18/8, com sistema de ventilacdo em ar forcado;

- regulador de temperatura/painel eletrénico;

- isolamento térmico em poliuretano injetavel;

-revestimento interno em chapa de aluminio stuck;

- com 03 portas executadas do mesmo material;

-dotado de prateleiras intermediarias do mesmo material;
-conjunto frigorifico instalado na parte superior composto de
unidade condensadora, evaporador de ar forcado com tubos
eletroliticos e aletas em aluminio, com controle automatico da
temperatura, através de termdmetro e microprocessador digital.
- cuba com todos os cantos arredondados curvando-se para o
centro do furo da valvula.

-sapatas regulaveis em polipropileno;

3.530,00

Item

Quant.

Unid.

Especificacéo

Valor total
Aquisicado

Medidas: 2250 mm (comp.) x 700 mm (larg.) x 900 mm (alt.)
MARCA EMCOP

04

UN

Mesa em estrutura tubular medindo 1,50m

- Mesa de apoio com tampo superior confeccionado
totalmente em chapa de aco inoxidavel do tipo AlSI 304.18/8,
lisa;

- estrutura tubular extra reforcada executada em tubo de
aco inox AISI 304 com 1 x % polegadas de didmetro e
contraventamento de 17;

- sapatas niveladoras antiderrapante.

Medida: 1500 mm(comp.) x 600 mm (larg.) x 900 mm (alt)
MARCA EMCOP

800,00

05

UN

Balcdo refrigerado horizontal confeccionado totalmente em
chapa de aco inoxidavel do tipo AISI 304. 18/8, com sistema de
ventilagdo em ar for¢cado;

- regulador de temperatura/painel eletrénico;

- isolamento térmico em poliuretano injetavel;

- revestimento interno em chapa de aluminio stuck;

- com 03 portas executadas do mesmo material;

- dotado de prateleiras intermediarias do mesmo
material;

- conjunto frigorifico instalado na parte superior composto
de unidade condensadora, evaporador de ar forcado com tubos
eletroliticos e aletas em aluminio, com controle automatico da
temperatura, através de termdmetro e microprocessador digital;
- cuba com todos os cantos arredondados curvando-se para o
centro do furo da valvula.

- sapatas regulaveis em polipropileno;

Medida: 3000 mm (comp.) x 700 mm (larg.) x 900 mm (alt.)
MARCA EMCOP

3.850,00

06

UN

Maquina fabricadora de gelo com gabinete em ago inoxidavel,
dotada de filtros e motor de 1/3 HP. Medida 570 mm (comp.) x
470 mm (larg.) x 600 mm (alt.)

3.980,00

07

UN

Carro para transporte de detritos confeccionado totalmente em
chapa de ago inoxidavel do tipo AISI 304.18/8, com 03 rodizios
extra reforcado (carro para detrito com pedal, fundo reforcado
em aco inox). Tampa superior executado do mesmo material
com alca. Capacidade para 80 litros. Medida 470mm x 650 mm

600,00
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08

2

UN

Estante em ac¢o inox com 03 planos medindo 1,50 x 0,50 m -
estante do tipo paneleiro confeccionada totalmente em chapa
de aco inoxidavel do tipo AISI 304.18/8;

- estrutura extra-reforcada em perfil em “U” executado do
mesmo material com sapatas niveladoras; Com 03 planos e
sapatas niveladoras

Medida: 1500 mm (comp.) x 500 mm (larg.) x 1800mm (alt.)
MARCA EMCOP

1.770,00

09

UN

Balcédo de distribuicdo de alimentos refrigerados

- pista gelada confeccionado totalmente em chapa de
aco inoxidavel do tipo AlISI 304.18/8, com sistema de ventilagao
em ar forcado;

- com regulador de temperatura/painel eletrbnico;

- isolamento térmico em poliuretano injetavel;

- conjunto frigorifico instalado no gabinete na lateral
composto de unidade condensadora, evaporador de ar forcado
com tubos eletroliticos e aletas em aluminio, com controle
automatico da temperatura, através de termdmetro e micro
processador digital;

- fechado nos 04 lados em aco inoxidavel;

- com capacidade para 12 cuas ¥z x 60;

- Protetor de salivas executado em vidro reto;

- Passa bandeja executado em tubo inox; - sapatas
regulaveis em polipropileno;

- pista gelada sem divisoras para cubas.

4.800,00

Iltem

Quant.

Unid.

Especificacéo

Valor total
Aquisicao

Medida: 2200 mm (comp.) x 650mm (larg.) x 850mm (alt.)
MARCA EMCOP

10

UN

Balc&o de distribuicdo de alimentos aquecidos

- Balcéo self-service confeccionado totalmente em chapa
de aco inoxidavel do tipo AISI 304.18/8;

- Fechamento nos quatro lados em aco inox;

- moédulo aquecido por meio de resisténcia elétrica
blindada comandada por termostato automatico com dreno na
parte inferior e gabinete em baixo neutro com portas de correr
executadas em aco inoxidavel;

- banho maria executado do mesmo material, com
capacidade para armazenamento de cubas gastronorm;

- com protetor de salivas executado em vidro reto;

- sapatas niveladoras em polipropileno;

- cubas gastronorms com tampa e al¢a, 12 GN's 1/1 x
150 mm - Corre bandejas executado em tubos de aco inox; -
Aquecimento por meio de resisténcia.

Medida: 2200mm (comp.) x 650 mm (larg.) x 850 mm (alt.)
MARCA EMCOP

4.530,00

11

UN

Balanga eletrbnica, uso industrial com célculo peso e preco;
bateria (no break) com autonomia de 4 horas; displays de 5
digitos ativos; prato inoxidael méd 280 x 370mm; peso: 5
digitos ativos; preco por quilo: 6 digitos ativos;preco total: 6
digitos ativos, consumo 10 watts; alimentacao de 110 ou 220
volts; peso da balanca embalada: 8 kg. Medida 350 mm(larg) x
350 mm(prof.) x 120 mm(alt.), com capacidade para 25 kg, com
divisdo de 5 gramas, MARCA BALMAK

694,00

12

UN

Apoio para bandejas em tubo de a¢o inox

- apoiadores para bandejas executado totalmente em tubo
inoxidavel do tipo AISI 304.18/8; Fixacdo através de mao
francesa. MARCA EMCOP

700,00
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13 20

UN

Mesas para restaurante — quarto pessoas — tampo em granite
rosa de 02 cm(esp.) nas dimensdes 80 cm x 80 cm e
abaloadas nas extremidades; Estrutura central em 01 tubos de
aco de 2" e base em chapa de aco de 40 x 40 cm

8.400,00

14 80

UN

Cadeiras plasticas

- estrutura plastica em monobloco sem bracos

- empilhaveis por auto encaixe

- cor branca
Obs: atendendo as normas NBR 14.886/2001 comprovadas
mediante certificado. MARCA MARFINITE

2.050,40

TOTAL GERAL

44.954,40
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Sugestdes de produtos industrializados para utiliza

TERMO DE REFERENCIA — ANEXO D

¢do no Restaurante

Com a finalidade de conseguir maior controle sobre a qualidade dos produtos fornecidos
no Restaurante e Lanchonete os géneros deverdo ser adquiridos de empresas idéneas e
sabidamente seguidores de praticas corretas de fabricagdo e fiscalizagdo. Por isso,
sugerimos gque sejam utilizadas as seguintes marcas:

Item Descri¢éo
Frango So Frango, Sadia, Copacol, Francap
Frios Presunto Sadia, Perdigao, Seara
Presunto Peru Sadia, Perdigao, Seara
Mortadela Sadia, Perdigdo, Seara
Blanquet Peru Sadia, Perdigao, Seara
Presunto Frango Sadia, Perdigdo, Seara
Salsicha Sadia, Perdigao, Seara
Macarrédo Espaguete, parafuso, fusili, |Premiata, Adria, Madremassas, Renata
talharim Italianissimo, Maggi, Pasta Gemma, Emegé
Massa para lasanha Premiata, Adria, Madremassas, Renata,
Italianissimo, Maggi, Pasta Gemma, Emegé
Farinaceos Farinha de trigo especial Dona Benta, Sol, Sdo Jorge, MG, Mabel,
Jauense
Farinha de milho Yoki, Nippon
Farinha rosca Yoki, Nippon
Polvilho Ubon, Super Gréo, Tia Lilia
Flocos de milho pré-cozido | Vitamilho, Quaker, Yoki
Amido milho Arisco, Maizena, Ubon
Farinha de mandioca tipo 1 | Yoki, Nippon, Ubon, Cook
Arroz Polido Tipo 1 Tio Jo&o, Ibra,
Integral Mais Vita, Raris, Mae Terra
Lentilha Nippon, Cook
Grao de bico Nippon, Cook, Tia Lilia
Feijao Preto, Carioca, Azuki Méaeterra, Yoki, Ibra, Nobilis, Biju, Combrasil

Feijao branco

Nippon, Ubon, Tia Lilia

Azeite Gallo, Carbonell, Don, Peppe, Andorinha, Cirio

Oleos Canola, girassol, oliva Todos

logurte Liquido com| Garrafinha 200ml Bliss, Corpus, Batavo, Yoplat, Danone,

frutas Parmalat

logurte desnatado | Garrafinha 200ml Bliss, Corpus, Batavo, Danone, Parmalat,
Nestle, Molico

logurte natural Pote 200ml Bliss, Batavo, Danone, Parmalat, Nestle, Itambé

Queijos Minas, prato, ralado, Danubio, Pocos de Caldas, Parmalat, Paracatd,

muzzarela, ricota

Batavo, Marilia, Itambé
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Molhos / Temperos

Azeite Beira Alta, Gallo, Torre Belém
Maionese Gourmet, Hellmanns, Cica
Catchup Cica, Etti, Peixe, Hellmans
Acafréao, alecrim, Arisco, Kitano

cardamomo, louro, canela,
cheiro verde, colorifico,

cominho

Derivados Tomate

Molho, extrato, polpa

Etti, Arisco, Elefante, Pomodoro, Parmalat,
Tomato, Maggi

ltem Descricéo
Enlatados Milho Verde Etti, Swift
Ervilha Etti, Jurema, Bonduelle, Arisco
Sobremesas Gelatina, pudim Sadia, Royal, Sol

Achocolatados em

Nestlé, Arisco, Toddy

pé
Café Arabia, do Sitio
Sal Cisne

Acucar Refinado

Unido, Coopersucar

Creme de leite

Parmalat, Batavo, Gléria, Nestlé, Etti, Mococa

Leite condensado

Parmalat, Nestlé, Gléria, Mont Blanc, Batavo

Frutas em calda

Arisco, Quero, Cica

Chas

Sabores variados

Apicena, Oetker, Ledo

Requeijao Parmalat, Nestlé, Danone, Itambé, Marilia,
Danubio

Manteiga Com e sem sal Itambé, Marilia, Paracatu

Margarina Com e sem sal Mazola, Bonna, All Day, Delicia, Deline,
Claybom, Delicata, Doriana, Becel

Cogumelo Kenko, Hemmer

Palmito Com registro no Ibama Verde Vale, Hemmer, Ecopalm, Don Peppe,
Morais, Gini.

Maionese Industrializada Helmmanns, Maionegg’s, Cica, Becel, Arisco,
Natura

Ketchup Etti, Arisco

Caldo carne, Arisco, Maggi

frango, bacon

Azeite dendé Pirata

Molho Pimenta

Renata, Kenko, Jimmi,

Shoyo

Sakura, Hinomoto, Arisco, Kitano
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TERMO DE REFERENCIA - ANEXO E

RELACAO REFERENCIAL DE UTENSILIOS NECESSARIOS PARA UTILIZACAO NO
RESTAURANTE/LANCHONETE, A SEREM DISPONIBILIZADOS PE LA
CONCESSIONARIA.

* Pratos de mesa — louca branca

» Pratos de sobremesa — louca branca

e Xicaras de cha — louca branca

e Xicaras de café — louca branca

e Talheres de primeira linha (n&o utilizar cabos de madeira, plastico).

e Conchas, pegadores, colheres grandes

e Copos e tacas de vidros transparentes

* Recipientes para sobremesa (tigelas tamanhos variados) em vidro transparente ou louca
branca

» Jarras para suco em vidro transparente

* Galheteiros

e Porta guardanapos

e Guardanapos de papel

* Porta talheres

* Toalhas de mesa

» Bandejas para servir

* Bandejas para saladas

* Recipientes para molhos

* Maquina registradora

* Forno Microondas

* Recipientes para frios

* Recipientes para bolos, biscoitos e pées

» Panelas diversas

e Colheres grandes

e Conchas grandes

» Espéatulas

» Facas de pao, de corte

* Tabuas de carne

e Peneiras (varios tamanhos)

e Panos de prato

* Panos de limpeza

» Cestos de lixo grandes

* Sacos de lixo

» Materiais para limpeza e higienizacdo

* Rodos e vassouras

OBS.: NAO UTILIZAR UTENSILIOS EM MADEIRA.
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L
T £

PREGAO N° 21/2016
ANEXO I

(MODELO _ DE DECLARACAO DE CONHECIMENTO DAS CONDICOESDE
PRESTACAO DOS SERVICOS)

DISPENSA DA DECLARACAO DE VISTORIA

Declaro, em atendimento ao previsto no Edital dsg&w Eletronico n° /2016,
que eu, FULANO DE TAL, portador(a) da CI/RG n® XXXXXX e do CPF n°
XXXXXXXXX, representante da empresa XXXXXXXXXXXXXX, estabelecida
no(a) Cidade de XXXXXXXXXXXX como seu(ua) represante legal para os fins
da presente declaracdo, afirmo que estou cienteatatices fisicas que conhecgo
todos os elementos técnicos necessarios ao cunmponde objeto desta licitacao,
responsabilizandee integralmente, também, pela execucdo dos servigs
condicbes descritas neste termo de referéncia queenhuma hipdtese poderei
alegar desconhecimento das condigfes existenta®ladroracdo do orcamento e das
planilhas, bem como para a execucdo do contratongremento das obrigacbes
decorrentes.

LOCAL (DATA)

ASSINATURA
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PREGAO N221/2016
ANEXO IlI

MODELO DE DECLARACAO DE CONTRATOS FIRMADOS COM A IITIATIVA
PRIVADA E A ADMINISTRACAO PUBLICA

(Redacao dada pela Instrugcdo Normativa n° 6, acie2zembro de 2013)

Declaro que a empresa
inscrita no CNPJ (MF) n° , Indorigstadual
n° , estabelecida em
, possui

0S seguintes contratos firmados com a iniciativivapga e a
administracdo publica:

Nome do Orgdo/Empresa  Vigéncia do Contrato Valor total do contrato

Valor total dos Contratos R$

Local e data

Assinatura e carimbo do emissor

Observacéo:
Além dos nomes dos 6rgaos/empresas, o licitanterdernformar também o endereco completo
dos érgdos/empresas, com 0s quais tem contratester)
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PREGAO N221/2016

ANEXO IV

MODELO DE DECLARACAO DA EXISTEI\NICIA DE FATOS IMPEDITVOS DA
HABILITACAO
(EXIGIDA SOMENTE EM CASO POSITIVO)

(Nome da Empresa) , CNPJ n.°
sediada (endereco completo) _ , declara, em atendimento
ao previsto no Edital dBREGAO ELETRONICO Ne. /| __, sob as penas da

Lei, a superveniéncia dos fatos a seguir elencambguais poderdo constituir-se em
impeditivos da habilitacdo neste procedimentodiditio.

1.
2.
3.

(Especificar outros)

Local e data

nome/ qualificagéo e
n.° da identidade do declarante
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PREGAO SRP N2 21/2016

ANEXO V
MODELO DE DECLARAGCAO NEGATIVA REFERENTE AO ARTIGOBDA RESOLUCAO
N° 07/2005 - CONSELHO NACIONAL DE JUSTICA, E AO INEO XXXIII DO ARTIGO 7°
- CONSTITUICAO FEDERAL

(Nome da Empresa) , CNPJ n.c
, sediada (endereco pletoin

, declara, em atendimentodigposto no artigo 3° da
Resolugdo N° 07/2005 do Conselho Nacional de Juatigue ndo contratara durante a
vigéncia da avenca decorrente BREGAO ELETRONICO SRP N° /
empregados que sejam conjuges, companheiros ontgam@em linha reta, colateral ou
por afinidade, até o 3° grau, de ocupantes de aggtirecdo e assessoramento ou de
juizes vinculados a (informar o local da prestagés servicos: Se¢do Judicidria do
Maranh&o/Subsecao Judiciaria de ).

Declara, ainda, em atendimentomevisto no inciso XXXIII do art.
7° da Constituicdo Federgl que ndo possui, em seu quadro de pessoal, endpeega
com menos de 18 (dezoito) anos em trabalho notyangoso ou insalubre, nem
empregados menores de 16(dezesseis) anos em quaddpaho, salvo na condicéo de
aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos.

Local e data

nome/ qualificagcéo e
n.° da identidade do declarante
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PROCEDIMENTO ADMINISTRATIVO N. 1497-60.2016-MA

ANEXO VI

MINUTA DE CONTRATO DE CONCESSAO DE USO

CONTRATO DE CONCESSAO DE
USO N. /2016, QUE ENTRE
SI CELEBRAM A UNIAO, POR
INTERMEDIO DA JUSTICA
FEDERAL-SECAO JUDICIARIA
DO MARANHAO E EMPRESA

Aos dias do més de de 2016, de um lado a
Unido, por intermédio da Justica Federal - Secao Judiciaria do Maranhdo, com registro
no CNPJ/MF n. e sede na Avenida Senador Vitorino Freire, 300, neste ato
representado por seu Diretor do Foro, Dr. , brasileiro, casado,
CPF n. , Identidade n. , residente e domiciliado nesta capi-
tal, no uso das atribuicdes que |lhe sao conferidas, designado CONCEDENTE, e, de
outro lado, a empresa , inscrita no
CNPJ/MF n. , com sede na
, CEP telefone /
fax , heste ato representado por seu , 0 Sr.
, (nacionalidade),
(estado civil), RG n. , CPF n. ] ,
residente e domiciliado nesta capital, doravante designado CONCESSIONARIA,
resolvem celebrar o presente CONTRATO DE CONCESSAO DE USO N. / ,
com fundamento nos autos do Processo Administrativo n. 1497-60.2016.4.01.8007-
MA, Lei n. 10.520/02, Decreto n. 5.450/2005, Lei n. 8.666/93, Edital de Pregao n.
21/2016, bem como as seguintes clausulas e condicdes:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

O presente instrumento tem por objeto a concessao de uso de area
com 147,96 m?, localizada no Restaurante Anexo ao Edificio-sede da Justica Federal -
Secdo Judiciaria do Maranhdo e equipamentos, para exploracao dos servicos de
restaurante e lanchonete, incluindo o fornecimento de lanches e refeicdes tipo Self-
Service pela Concessionaria, consoante especificacdes deste Contrato e seus Anexos.
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PARAGRAFO PRIMEIRO

A quantidade estimada de consumidores de refeicdes e lanches a
serem servidos diariamente é a seguinte:

a) | Servidores do quadro de pessoal e requisitados 260
b) | Prestadores de servico (média-fixos e varidveis) 106
c) | Estagiarios (média-remunerados e ndao remunerados) 70
d) | Visitantes (populacao flutuante) 400

TOTAL 836

PARAGRAFO SEGUNDO

Além disso, tem, esporadicamente, a Administracdao necessidade de
adquirir refeicdes e lanches para suas atividades fins, em eventos como tribunal do
juri, para o que estimamos, potencialmente, o quantitativo de 500 pessoas ao ano.

CLAUSULA SEGUNDA - DA FINALIDADE

Proporcionar aos magistrados, servidores, terceirizados,
estagiarios e visitantes da Justica Federal - Secdo Judicidria do Maranhdo de local
adequado, préximo ao trabalho, para realizacdao de refeicdes e lanches com qualidade
e precos madicos.

CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGAGOES DA CONCESSIONARIA
Por este instrumento a Concessionaria obriga-se a:

1 - responsabilizar-se, em relagdo aos seus empregados, por
todas as despesas decorrentes da execucao dos servigos objeto desta contratagao, tais
como:

a) salarios;

b) seguro de acidentes;

c) taxas, impostos e contribuigdes;

d) indenizagoes;

e) vales-transporte;

f) vales-refeicao, e

g) outras que porventura venham a ser criadas ou exigidas por
lei.

2 - responsabilizar-se por todos os encargos previdenciarios e
obrigacdes sociais previstos na legislacao social e trabalhista em vigor, obrigando-se a
salda-los na época prépria, vez que os seus empregados ndo manterao nenhum
vinculo empregaticio com o Concedente;

3 - responsabilizar-se por todos os encargos fiscais e comerciais
resultantes desta contratagao;

4 - responsabilizar-se por todas as providéncias e obrigacoes
estabelecidas na legislacdo especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia
da espécie, forem vitimas os seus empregados no desempenho dos servicos ou em
conexdo com eles, ainda que acontecido nas dependéncias do Concedente;

5 - responsabilizar-se pelos danos causados direta ou
indiretamente ao Concedente, aos usuarios ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou
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dolo, quando da execugao dos servigos, nao excluindo ou reduzindo esta
responsabilidade a fiscalizagdao ou o0 acompanhamento pelo Concedente;

6 - manter, durante toda a execugdao do contrato, em
compatibilidade com as obrigagbdes assumidas, todas as condicdes de habilitagao
exigidas no ato convocatoério;

7 - manter seus empregados, quando nas dependéncias do
Concedente, sujeitos as suas normas de funcionamento (disciplina, seguranga, etc.),
porém sem qualquer vinculo empregaticio com este Orgao;

8 - manter, ainda, seus empregados identificados por crach3,
quando em trabalho, devendo substituir imediatamente qualquer um deles que seja
considerado inconveniente a boa ordem ou que ndo observe as normas de
funcionamento do Concedente;

9 - prestar os servicos dentro dos parametros e rotinas
estabelecidos, observando o disposto neste Contrato e proposta apresentada;

10 - comunicar ao Concedente, de imediato e por escrito,
gualquer anormalidade verificada durante a execucao dos servigos contratados, para a
adocdo das medidas necessarias a sua regularizagao;

11 - acatar as determinacdes feitas pela fiscalizagao do
Concedente, no que tange ao fiel cumprimento do objeto deste Contrato;

12- prestar, de imediato, todos os esclarecimentos solicitados pela
fiscalizacdao do Concedente no que diz respeito ao cumprimento do objeto contratado;

13- assumir toda e qualquer responsabilidade pela integridade e
perfeito funcionamento dos equipamentos concedidos;

14 - substituir, obrigatoriamente, sem 6nus para o Concedente,
o(s) equipamento(s) entregue(s) que venha(m) a apresentar defeito ocasionado por
utilizagao inadequada;

15- utilizar no fornecimento dos lanches e refeicdes os alimentos
discriminados no Anexo V deste Contrato;

16- responsabilizar-se pela manutengao corretiva e preventiva das
instalagdes (equipamentos e mobiliario) concedidas, devendo solicitar ao Concedente
autorizagdo, por escrito, para a retirada de qualquer equipamento de suas
dependéncias, quando necessario para reparo.

16.1- A manutencao corretiva devera, obrigatoriamente, ser
realizada por empresa autorizada e sempre acompanhada pela fiscalizagao do
Concedente;

16.2 - submeter, semestralmente, todos os equipamentos a
manutencdo preventiva por empresa autorizada, a qual serd acompanhada pela
fiscalizacao do Concedente;

17- comunicar ao Concedente, por escrito, a devolugao do
equipamento retirado para reparo;

18- responsabilizar-se pela retirada e entrega do equipamento
danificado e todas as despesas de transporte, frete e seguro correspondentes;



PODER JUDICIARIO B
JUSTICA FEDERAL DE 1° GRAU NO MARANHAO
FORUM MINISTRO CARLOS ALBERTO MADEIRA

19 - fornecer a seus empregados os utensilios necessarios a
execucdo dos servicos, bem como produtos ou materiais indispensaveis a limpeza ou a
manutencao das dependéncias;

20 - responder, integralmente, pela manutencao das
dependéncias e instalacbes do restaurante e lanchonete, efetuando, inclusive,
diariamente, a higienizagdo, limpeza e conservacao de toda a area concedida, bem
como pisos, paredes, mesas e equipamentos;

21 - apresentar, mensalmente, ao executor do contrato, os
Certificados de Regularidade junto ao INSS e FGTS, para juntada ao respectivo
processo administrativo de contratacao;

22- manter o imédvel concedido em perfeitas condicdes de
conservagao e asseio, com todas as suas instalagdes em funcionamento.

22.1 - Qualquer alteracdo no espaco fisico do imével, edificagdoes
de paredes de alvenaria ou outros materiais similares, somente podera ser efetivada
mediante prévia e expressa autorizacdao do Concedente, ficando ressalvado que toda e
qualguer benfeitoria e/ou melhoria no imdvel incorporar-se-a, de imediato, ao
patrimoénio do Concedente, ndo cabendo a Concessionaria direito, em tempo algum, de
retencao ou indenizacdo, a qualquer titulo;

23 - realizar dedetizagcdo a cada 4 meses, ou menos, caso as
dependéncias e instalagdes do restaurante e lanchonete estejam infestadas com
insetos e/ou pragas.

23.1 - A dedetizacdo devera ser feita somente ao final do
expediente da sexta-feira, devendo as dependéncias e instalagdes do restaurante e
lanchonete serem submetidas a faxina geral no sabado posterior, cabendo a
Concessionaria escalar niumero suficiente de empregados para tal finalidade;

24 - manter quantitativo suficiente de empregados de modo a
oferecer um servico eficiente e de qualidade;

25 - fornecer aos seus empregados todos os equipamentos de
seguranca individual exigidos por lei (lista de Epis conforme NR6 do MTE)

26 - fornecer, semestralmente, 2 (dois ) uniformes completos a
cada um de seus empregados, composto de calga, camisa ou jaqueta, avental de pano
ou napa, botas de PVC, sapatos, gorro, touca, boné, luvas, mascara, etc., adequados
as atividades de manipulacao, producao e fornecimento de lanches e refeicdes;

27 - manter seus empregados em servigo permanentemente
uniformizados, identificados por cracha e asseados, quer no aspecto pessoal, quer no
vestuario e calcado, devendo substituir, de imediato, apds solicitacdo do Concedente,
aquele que ndo atender esta exigéncia.

27.1- O cracha de identificacao devera conter nome e fungao de
cada empregado;

28 - apresentar a fiscalizacdo do Concedente, quando da
assinatura do contrato, relagcdao contendo o nome e qualificagao dos empregados que
executarao o servigo.

28.1 - As eventuais substituicdes, exclusdes ou inclusdes deverao
ser comunicadas previamente a fiscalizacdo do Concedente;
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29 - coletar diariamente 100 gramas de amostras de todas as
preparacdes. Estas devem ser coletadas com luvas descartaveis, armazenadas em
frascos proprios, etiquetadas com data e mantidas em refrigerador (abaixo de 4°C) por
48 horas, para a realizacao de testes, em caso de suspeita de intoxicagdao alimentar;

30 - responsabilizar-se pelas despesas decorrentes do uso de gas
de cozinha;

31 - responsabilizar-se pela manutengdao, conservagao e
reparacdo da rede hidraulica e elétrica da area objeto da concessao;

32 - apresentar, quando do inicio das atividades, Carteira de
Saude dos empregados envolvidos na prestacao dos servicos, cuja validade sera de 6
meses, devendo ser renovada apos este periodo. Quando da renovacao da Carteira de
Salde, deverao ser realizados os seguintes exames:

a) coproparasitoldgico;
b) hemograma;

C) urina tipo I;

d) dermatoldgico.

33- submeter a aprovacdo da fiscalizagdo do Concedente,
semanalmente e em data acordada, o cardapio a ser servido na semana seguinte;

34- manter afixado, em local visivel, o cardapio semanal do
restaurante “self-service”, bem como tabela de pregos de todos os itens servidos na
Lanchonete;

35 - possuir nutricionista para supervisionar toda a producao de
alimentos;

36- seguir rigorosamente as orientagdes contidas no Anexo IV-
Curso Basico de Manipulacdao de Alimentos;

37- ministrar por intermédio de empresas especializadas cursos
na area de manipulacao de alimentos.

38- proibir a venda ou exposicao de bebidas alcodlicas no
restaurante e lanchonete;

39- responsabilizar-se pelo pagamento mensal ao Concedente de
despesas referentes a utilizacdo de telefone;

40 - responsabilizar-se pelo pagamento mensal ao Concedente de
despesas decorrentes do uso de energia elétrica;

41 - responsabilizar-se pelo pagamento mensal ao Concedente de
despesas com agua/esgoto;

42- iniciar os servicos a partir do 5° dia atil da expedicao, pelo
Concedente, da Ordem de Execugao de Servigos;

43 - nao subconceder e subcontratar, totalmente, o objeto deste
Contrato. As subconcessdes ou subcontratacdes deverao ser previamente comunicadas
a Administracdo da Justica Federal do Maranhao, através da Diretoria do Foro, a qual
apreciard e verificard, motivadamente, a conveniéncia e oportunidade da medida,
tendo como escopo o atendimento do interesse publico.
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CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGACOES DO CONCEDENTE
Por este instrumento, o Concedente obriga-se a:

1 - proporcionar as condicoes necessarias para que a
Concessionaria possa cumprir o objeto deste Contrato;

2 - prestar as informag0es e os esclarecimentos que venham a ser
solicitados pelo preposto da Concessionaria;

3 - emitir pareceres acerca da execugao do Contrato, em especial,
quanto ao acompanhamento e fiscalizacdo da prestacdo dos servicos, a exigéncia de
condicOes estabelecidas nas especificacdes e a aplicacao de sancdes;

4 - tornar disponiveis as instalacbes e o0s equipamentos
necessarios ao cumprimento dos servigos, respeitadas as suas normas de seguranga
interna;

5 - relacionar as dependéncias e as instalacdes colocadas a
disposicdo da Concessionaria durante a vigéncia deste Contrato, com a indicacdo do
estado de conservacdao das mesmas;

6 - comunicar a Concessionaria, de imediato, qualquer
irregularidade verificada na prestacdao dos servigos, determinando a imediata adogao
das providéncias necessarias a sua regularizagao;

7 - acompanhar e fiscalizar, rigorosamente, o cumprimento do
objeto deste Contrato, designando o nimero de servidores que entender necessario
para esta finalidade.

CLAUSULA QUINTA - DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO

Durante a vigéncia do Contrato, sera designado pelo Concedente
um servidor qualificado ou uma comissao para exercer a fiscalizagao dos servigos
contratados, que terd, dentre outras, a incumbéncia de solicitar a Concessionaria o
afastamento ou substituicao de profissional que considere ineficiente, incompetente,
inconveniente ou desrespeitoso com pessoas da Administracdo, usuarios, ou terceiros
ligados ao servigo.

PARAGRAFO PRIMEIRO

A comissdo a que se refere o caput desta clausula serd composta
por, no minimo trés servidores, da SESEG e do PGQVT, designados por meio de ordem
de servico expedida pelo Diretor do Foro da Secdo Judicidria do Maranhdo, que, de
acordo com as respectivas areas de atuacdo, exercerdo a fiscalizacgdo nos termos
constantes nesta clausula.

PARAGRAFO SEGUNDO

O exercicio da fiscalizagdo pelo Concedente nao excluira nem
reduzird as responsabilidades de competéncia da Concessionaria.

PARAGRAFO TERCEIRO

O(s) executor(es) anotara(@ao) em registro proprio todas as
ocorréncias relacionadas com a execugao dos servicos contratados, determinando o
que for necessario a imediata regularizacao das faltas ou defeitos observados.
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PARAGRAFO QUARTO

As decisbes e providéncias que ultrapassarem a competéncia
do(s) executor(es), deverdo ser solicitadas a autoridade competente, em tempo habil,
para a adogao das medidas convenientes.

PARAGRAFO QUINTO

Cabera a fiscalizagdo do Concedente examinar, periodicamente, a
quantidade e qualidade dos pratos preparados, determinando a Concessiondria a
imediata regularizacdao de qualguer anormalidade verificada.

PARAGRAFO SEXTO

A fiscalizacao do Concedente devera realizar inspecbes periddicas
na cozinha do restaurante, a fim de verificar a higiene e forma de manuseio e preparo
dos alimentos, asseio dos profissionais, organizacao e limpeza das dependéncias e
instalagdes, determinando a imediata adocdo das medidas necessarias a regularizacao
das faltas observadas.

PARAGRAFO SETIMO

A fiscalizagao do Concedente devera acompanhar as manutengoes
preventiva e corretiva dos equipamentos concedidos.

CLAUSULA SEXTA- DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

O Concedente fornecerda a Concessionaria as dependéncias e
instalagdes, apods a assinatura deste Contrato e realizagdao de vistoria, mediante termo
proprio assinado pelas partes e juntado ao respectivo processo de contratacdo. As
referidas instalacbes compdem-se de equipamentos e mobilidrios, conforme descrito
no Anexo III deste instrumento contratual.

PARAGRAFO PRIMEIRO

A Concessiondria deverd complementar todo o equipamento e
mobilidrio necessario para o correto cumprimento do objeto deste Contrato, que nao
constem no Anexo acima referido.

PARAGRAFO SEGUNDO

Nao sera permitida a utilizacdo de equipamento ou utensilio de
madeira.

PARAGRAFO TERCEIRO

As dependéncias do restaurante poderdo ser utilizadas pelo
Concedente, conforme a sua necessidade, mediante comunicacdo prévia a
Concessionaria.

CLAUSULA SETIMA- DO HORARIO, DO FORNECIMENTO DAS REFEICOES,
LANCHES E DO CARDAPIO

O fornecimento das refeicdes devera ser efetuado no refeitério do
Concedente, de segunda a sexta nos seguintes horarios:
a) Almoco - de 11:30 as 15:00 horas;
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b) Lanches - de 9:00 as 117:30 horas.
PARAGRAFO PRIMEIRO

Ao publico externo sera servido almocgo, exclusivamente, de 13:00
as 15:00 horas, sendo o horario de 11:00 as 15:00 horas destinado aos magistrados,
servidores, terceirizados e estagiarios.

PARAGRAFO SEGUNDO

A critério do Concedente, o horario de atendimento podera ser
alterado a fim de atender a casos excepcionais ou em caso de insuficiéncia de
demanda de publico interno.

PARAGRAFO TERCEIRO

As refeicdes deverdao observar valores minimos de calorias,
conforme normas técnicas existentes.

PARAGRAFO TERCEIRO

O almoco devera ser composto de pelo menos 3 pratos principais,
2 guarnigdes, 3 acompanhamentos, 4 saladas, 2 doces e 2 frutas.

PARAGRAFO QUARTO

Os cardapios de almoco e lanche poderdao sofrer alteracoes,
levando em conta o comportamento dos usuarios frente a alimentacdo servida.

CLAUSULA OITAVA- DO ARMAZENAMENTO DOS ALIMENTOS E DOS
PRODUTOS DE LIMPEZA

Os alimentos deverdao ser armazenados separadamente,
respeitando as devidas categorias e os cuidados necessarios descritos em normas
técnicas dos 6rgaos de vigilancia sanitaria conforme se segue:

a) Alimentos secos ou ndo-pereciveis;

b) Frutas, verduras e legumes;

c)Alimentos congelados (batatas fritas pré-cozidas, pizzas,
salgadinhos);

d) Leites, derivados e sobremesas a base de leite;

e) Carnes, peixes e aves crus;

f) Alimentos cozidos.

PARAGRAFO PRIMEIRO

Os Produtos de limpeza deverdao ser armazenados separadamente
dos alimentos e longe do fogao e forno.

PARAGRAFO SEGUNDO

As latas amassadas ou enferrujadas, alimentos infestados ou fora
do prazo de validade ndo deverdo ser utilizados pela Concessionaria.

PARAGRAFO TERCEIRO
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A Concessionaria devera providenciar a substituicdo das borrachas
das portas dos freezers e geladeiras sempre que estas ndao estiverem em perfeito
estado.

CLAUSULA NONA- DOS PROCEDIMENTOS A SEREM
OBSERVADOS NO PREPARO DAS REFEICOES E LANCHES

No preparo das refeiches e lanches a Concessionaria seguira,
obrigatoriamente, os seguintes procedimentos:

a) Observar as normas pertinentes de higiene em todo o processo
de manipulacao de ingredientes para fabricagdao dos lanches e refeicdes, orientando
seus empregados para que lavem as maos constantemente com d&gua e sabdo,
utilizando-se de escova destinada exclusivamente a esta finalidade. A escova devera
ser substituida sempre que necessario.

b) cozinhar os alimentos até atingir a temperatura interna minima
de 70°C por, pelo menos, 15 minutos;

c) nao permitir que os alimentos cozidos fiquem expostos por
tempo prolongado a temperatura ambiente;

d) armazenar cuidadosamente os alimentos cozidos em condicdes
de calor (em torno ou acima de 60°C) ou de frio (em torno ou abaixo de 10°C);

€) nao permitir o contato entre os alimentos crus e cozidos;

f) desinfeccionar as mdos apods a lavagem, utilizando sabao e
solugdo de alcool 70%;

g) utilizar sempre garfos ou pegadores na manipulacao dos
alimentos prontos;

h) afastar da manipulacao dos alimentos os profissionais que
apresentem manchas, machucados e alergias ou estejam doentes;

i) exigir a manutencdao e limpeza de toda a estrutura fisica e
equipamentos antes, durante e depois das preparagoes;

j) manter produtos de limpeza e materiais de cozinha longe dos
alimentos;

I) conservar os recipientes de lixo permanentemente fechados. Os
empregados deverdo lavar as maos sempre que destampa-los ou remové-los;

k) preparar as carnes, saladas, guarnicdes, doces e salgados, em
ambientes separados destinados especificamente a cada um deles;

m)utilizar agua filtrada para a feitura de gelo e usar pegadores
adequados para servi-los;

n) lavar frutas e verduras em agua corrente e higieniza-las em
solucao de hipoclorito prépria para alimentos (como Hipoclor, Sumaveg ou Aquatabs)
de acordo com as instrugdes do fabricante,

0) preparar as refeigoes e lanches na cozinha do restaurante do
Concedente. Os Itens que nao puderem ser processados na cozinha serao de inteira
responsabilidade da Concessionaria, sendo que o transporte devera ser feito com
estrita observancia as normas técnicas pertinentes.

CLAUSULA DECIMA- DO ARMAZENAMENTO, TRANSPORTE
E DISTRIBUICAO DAS REFEICOES

A Concessiondria devera observar os seguintes critérios no
armazenamento, transporte e distribuicao das refeicoes:

a) utilizacdo obrigatdria de luvas, toucas e mascaras descartaveis
pelos funcionarios responsaveis pelo acondicionamento das refeicdes e sua distribuicao
nos balcdes térmicos;

b) planejamento adequado das atividades de preparo,
acondicionamento e transporte, de maneira a estabelecendo periodos minimos de
tempo entre as etapas, favorecendo o processo de distribuicao e consumo o mais
rapidamente possivel;
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c) utilizagcao de recipientes adequados para o transporte das
refeicdes, em condigOes ideais de higienizacao;

PARAGRAFO PRIMEIRO
E vedada a utilizacdo de sobras de alimentos.
PARAGRAFO SEGUNDO

A Concessionaria devera garantir condicoes ideais de temperatura
dos alimentos até a sua distribuicdo, que devera ocorrer no menor espago de tempo
possivel.

PARAGRAFO TERCEIRO

A Concessionaria devera retirar os alimentos do balcdo térmico
tdo logo termine o horario de distribuigao.

CLAUSULA DECIMA-PRIMEIRA- DO PRECO

Pelo fornecimento das refeicdbes e lanches a Concessionaria
estabelecerd os seus precgos dentro dos limites maximos previstos no Anexo I deste
Contrato.

PARAGRAFO UNICO

O precgo dos produtos oferecidos ndo podera ultrapassar os valores
estabelecidos com base em pesquisa de mercado, levando sempre em conta a relagao
existente entre a qualidade e pregos.

CLAUSULA DECIMA-SEGUNDA- DO REAJUSTE

Os pregos para refeigdes e lanches serdo reajustados anualmente
de acordo com a variagao do INPC (Indice Nacional de Preco ao Consumidor), aferido
pelo IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica), apdés demonstracdo analitica
da variagao dos componentes dos custos do contrato.

PARAGRAFO UNICO

A periodicidade do reajuste serd contada a partir da data limite
para apresentacao da proposta ou do orcamento a que esta se referir.

CLAUSULA DECIMA-TERCEIRA- DO PAGAMENTO DAS DESPESAS
DE TELEFONE, ENERGIA ELETRICA, AGUA E ESGOTO

A Concessionaria pagara ao Concedente, mensalmente, as
despesas referentes a utilizacdo de Aagua/esgoto, telefone e energia elétrica
regularmente apuradas.

PARAGRAFO PRIMEIRO
Os valores a serem recolhidos serdao encaminhados

mensalmente pelo gestor do contrato a concessionaria, devendo esta apresentar o
recibo de depdsito ao gestor do contrato até o dia 30 (trinta) de cada més.
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CLAUSULA DECIMA-QUARTA - DA GARANTIA

Objetivando garantir o fiel cumprimento deste termo contratual,
foi prestada pela Concessionaria garantia na modalidade de

emitida em , com vencimento em , pelo Banco
, no valor de R$
( ), correspondente a 5% (cinco por cento) do

valor total dos bens disponibilizados pelo Concedente.
PARAGRAFO PRIMEIRO

Se o valor da garantia for utilizado em pagamento de qualquer
obrigacao, inclusive indenizacdes a terceiros, a Concessionaria obriga-se, desde ja, a
fazer a respectiva reposicao, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da data em
que for notificada pelo Contratante.

PARAGRAFO SEGUNDO

Em caso de alteragao da quantidade de bens disponibilizados pelo
Concedente, a Concessionaria devera apresentar nova garantia na mesma modalidade
da anterior ou complementar a ja existente, no prazo estabelecido no paragrafo
anterior.

PARAGRAFO TERCEIRO

A garantia sera liberada a pedido da Concessionaria, no prazo de
até 07 (sete) dias Uteis consecutivos ao término da vigéncia deste Contrato, desde que
comprovado o cumprimento integral das obrigagdes assumidas.

CLAUSULA DECIMA-QUINTA - DAS PENALIDADES

Pela inexecucgao total ou parcial das condigdes estipuladas neste
Contrato, a Concessiondria ficara sujeita as penalidades de adverténcia, multa,
suspensdo temporaria do direito de licitar e contratar com a Justica Federal - Secao
Judiciaria do Maranhdo e/ou declaracao de inidoneidade para licitar e contratar com a
Administracao Publica, de acordo com os artigos 86 a 88 da Lei n. 8.666/93, cabendo
defesa prévia, recurso e vista do processo, nos termos do art. 109 do referido diploma
legal.

PARAGRAFO PRIMEIRO

O atraso injustificado no cumprimento do objeto do contrato ou de
prazos estipulados, exceto ao previsto no paragrafo sexto desta clausula, sujeitara a
Concessionaria a multa diaria de 0,25% (vinte e cinco décimos por cento) sobre o
valor mensal do contrato.

PARAGRAFO SEGUNDO

Caso a Concessionaria ndo possa cumprir os prazos estipulados
para a execucao total ou parcial do(s) servico(s), devera apresentar justificativa por
escrito, devidamente comprovada, nos casos de ocorréncia de fato superveniente,
excepcional ou imprevisivel, estranho a vontade das partes, que altere
fundamentalmente as condigdes do contrato; e de impedimento de sua execugao por
fato ou ato de terceiro, reconhecido pela Administragcdao em documento contemporaneo
a sua ocorréncia.

PARAGRAFO TERCEIRO

11



PODER JUDICIARIO B
JUSTICA FEDERAL DE 1° GRAU NO MARANHAO
FORUM MINISTRO CARLOS ALBERTO MADEIRA

A solicitacao de prorrogagao, contendo o novo prazo de execugao
dos servicos, devera ser encaminhada ao gestor do contrato, até o vencimento do
prazo de execucdo inicialmente estipulado, ficando a critério do Concedente a sua
aceitacgao.

PARAGRAFO QUARTO

Vencido o prazo proposto, sem execugao do servigo, total ou
parcial, o Concedente oficiara a Concessionaria comunicando-lhe a data-limite para
execucdo. A partir desta data considerar-se-a recusa, sendo-lhe aplicada a multa de
10% (dez por cento) sobre a parte ndao executada.

PARAGRAFO QUINTO

A execucao do(s) servico(s) até a data-limite de que trata o
paragrafo anterior ndo isenta a Contratada da multa prevista no Paragrafo Primeiro
desta Clausula.

PARAGRAFO SEXTO

Na hipbétese de a Concessionaria recusar-se a assinar o contrato
no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contado a partir do recebimento do oficio, sera
aplicada multa de 10 % (dez por cento) sobre o valor total da contratagao.

PARAGRAFO SETIMO

As multas devidas e/ou prejuizos causados ao Concedente pela
Concessionaria serdo deduzidos dos valores da garantia ou recolhidos através de GRU
em favor da Justica Federal - Secdao Judicidria do Maranhdao ou cobrados
judicialmente.

PARAGRAFO OITAVO

A Concessionaria terd o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, apds a
notificacdo oficial, para recolhimento da multa, na forma estabelecida no paragrafo
anterior.

PARAGRAFO NONO

A aplicacdo de quaisquer das sancdes relacionadas neste
instrumento sera precedida de processo administrativo, mediante o qual se garantira o
contraditério e a ampla defesa.

PARAGRAFO DECIMO

Caso a Concessionaria deixe de apresentar nova garantia ou de
complementar o valor da garantia principal, dentro do prazo estabelecido, o
Concedente podera aplicar penalidade correspondente a 10% (dez por cento) sobre o
valor da nova garantia ou do valor a ser complementado.

CLAUSULA DECIMA-SEXTA - DA VIGENCIA

O presente instrumento vigorard por um periodo de 12 (doze)
meses, contados a partir da data de sua assinatura, podendo ser prorrogado por igual
periodo ou fracao, por meio de Termo Aditivo e mediante acordo entre as partes, até o
limite de 60 (sessenta) meses, incluindo os primeiros 12 (doze) meses de vigéncia.
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PARAGRAFO UNICO

Este instrumento tem seu término previsto para /___/

CLAUSULA DECIMA-SETIMA- DA RESCISAO CONTRATUAL

O Contratante se reserva o direito de rescindir unilateralmente
este Contrato, na ocorréncia de qualquer das situagdes previstas no art. 78, incisos I a
XII e XVII e arts. 79, inciso I c/c 80, todos da Lei n. 8.666/93.

PARAGRAFO UNICO

Este instrumento podera ser rescindido amigavel ou judicialmente,
consoante disposto no art. 79, incisos II e III, da Lei n. 8.666/93.

CLAUSULA DECIMA-OITAVA - DA PUBLICACAO

O presente instrumento sera publicado em forma de extrato, no
D.0.U., em conformidade com o disposto no Paragrafo Unico do art. 61 da Lei n.
8666/93.

CLAUSULA DECIMA NONA - DA COMPLEMENTAGCAO DO CONTRATO

Fazem parte integrante do presente Contrato, independentemente de transcrigao, o
Edital do Pregao n. 21/2016, o termo de referéncia e o orcamento proposto pela
Concessionaria.

CLAUSULA DECIMA-VIGESIMA - DO FORO

Fica eleito pelas partes o Foro Federal de Sao Luis para dirimir
quaisquer duvidas decorrentes do presente instrumento, com renuncia de qualquer
outro.

E por estarem justas e contratadas, as partes assinam o presente
instrumento em 03 (trés) vias de igual teor e forma.

Sao Luis-MA, de de 2016
Pela CONCEDENTE: Pela CONCESSIONARIA:
XXX XXX XXX XX XX XX
Representante da Concedente Representante da Concessionaria
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